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?/OI/'LUOI/‘t

Mn{)ere gedc/u'c/ule

Tradition, Kompetenz und Qualitat!

Unser Familienunternehmen wurde vor Uber 20 Jahren gegrindet. Am 1. September
1990 entschied sich der Kichenmeister Hans-Jorg Stuber fur den Schritt in Richtung
Cateringservice. Damals noch als ,Party Stuber” tatig, hat sich das Unternehmen
entwickelt und an Grélke gewonnen. So war es auch nétig, einen neuen Namen zu
finden: ,Anhalt Event".

Unsere Leistungen auf den Punkt gebracht:

Events und Eventservice

e Catering und Cateringservice

* Event-Locations und Raumlichkeiten

* Event- und Catering-Equipment von A bis Z

* Konzeption, Planung, Logistik, Management, alles aus 1. Hand

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.



guenllé & Callem'ng

_/4n/wt/f guenf - tmmer eine gufe /[/[/a/t/ /

lhr Partner fuir stilvolle Events und professionelles Catering.

In Sachen Konzeption und Catering vertrauen Privat- und Geschaftskunden

auf unser langjahriges Know How, wenn sie eine Verkdstigung mit Show-

Einlagen winschen. Unser Service beginnt bei der Dekoration, geht Uber in

ein ansprechendes Buffet und endet mit der Erfullung aller Extrawtnsche, zu

jedem Anlass. Auf Veranstaltungen aller Art, sein es Hochzeiten, Jugendweihen,
Konfirmationen, Messen oder Unternehmensfeiern, fuhlen wir uns Zuhause.

Auch das Umfeld einer Geschaftseroffnrung und welches Ambiente es dafur braucht,
ist uns sehr gut bekannt. Wir sind der richtige Partner fur Sie, egal welchen Event
sie organisieren.

Es gibt zwei Moglichkeiten, wie wir Ihnen helfen kdnnen. Bei der ersten Variante
haben Sie bereits eine Location ausgewahlt bzw. gebucht. Dann ist es unsere
Aufgabe, in enger Zusammenarbeit mit Ihnen, ein Konzept fur die ortlichen
Gegebenheiten zu erarbeiten. Bei der zweiten Variante vertrauen Sie auf unsere
Erfahrungen und Uberlassen uns die Wahl des Veranstaltungsortes.

Unser Wirkungskreis schlie3t Sachsen-Anhalt und Sachsen vollstandig ein, falls Sie
einen ortsnahen Partner fur Catering suchen.

Gerne arbeiten wir aber auch bundesweit fur besondere Events!

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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o[)OCOLf Lon

fbie /oaddenJe ofocafion /

Mit unserer ,,Event Lounge“ bieten wir den richtigen Rahmen fiir Ilhr Event.

Egal ob fur private Feiern oder geschaftliche Auftakte und Prasentationen. Unsere
Event Lounge bietet modernes und gepflegtes Ambiente, eine Show-Kuche, eine
hauseigene Bar, sowie die passende Unterhaltungstechnik und auf tber 230m? fur
bis zu 80 Gaste einen bequemen Sitzplatz.

Unser geschultes Personal, vom Koch bis zum Tontechniker, umsorgt Ihre Gaste,
sodass Sie sich auf |hr Event konzentrieren konnen. Wir stellen uns selbst die
hochsten Anspruche, um detailliert und mit Sorgfalt jede Veranstaltung zu planen.

Beginnend mit dem Empfang, starten wir eine gelungene Veranstaltung mit Sekt
oder Champagner fur lhre Gaste. Im Sommer bietet sich ein hervorragendes BBQ
im Innenhof unserer Event Lounge an. Doch dies soll nur ein Vorschlag sein, denn
unser Kuchenteam ist flexibel genug, um jeden Speisenwunsch umzusetzen.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - Preise in € zzgl. MwSt.




o[)OCOLf Lon

SQI’YLil’lCLI”Q, Sc/tu/ungen, J(Ol/l erenzen ...

Die perfekte Location fur lhr Seminar, Ihre Schulungen und Konferenzen.

Zur Grundausstattung zahlen ein Overhead-Projektor, eine Leinwand, Beschallung,
Funkmikrofon, Flipchart, CD Wechsler und Mischpult. Wir bieten Ihnen zusatzlich
die Moglichkeit weitere Technik rund um Audio, Video und New Media sowie einen
erfahrenen Techniker anzumieten. Wir arbeiten ausschlieldlich mit professionellen
und zuverlassigen Partnern zusammen.

Bestuhlungsvorschlag 60 Personen

«“
|
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Falls Sie noch andere Tagungstechniken bendtigen, kimmern wir uns gerne darum!
Wir verwohnen Sie gerne mit unserem personlichen Rundumservice.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - Preise in € zzgl. MwSt.




o[)OCOLf Lon

Seminarpaudc/ta/e Wir erstellen Ihr individuelles Angebot
Die Basis fur erfoglreiche Seminare in unserer Event Lounge.

» Bereitstellung eines Veranstaltungsraumes mit Kino- oder Parlamentsbestuhlung
fur einen Zeitraum von bis zu 8 Stunden.

» technische Ausstattung: Overhead-Projektor, 2m x 2m Leinwand, Funk-
Mikrofon, Beschallungstechnik, CD-Player, Mischpult, Flipchart, Rednerpult

* BegriiBung: Kaffee, Tee und 2 Softgetanke
* Mittagessen: nach Absprache ihrer Vorstellungen und Winsche

» Kaffepause: Kuchengeback, Kaffee und Wasser

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - Preise in € zzgl. MwSt.




o[)OCOLf Lon

jami/ien etern, \Jérloclzzeifen, eéulﬂfdlla e ...
/ g

Die exklusive Event Location fur lhre privaten Veranstaltungen und Events.

Gestalten Sie Ihre Hochzeit oder Familienfeier bei uns, gestalten Sie lhren ganz
personlichen Feiertag! Unser umfassender Erfahrungsschatz hilft Innen bei der
Planung, Dekoration, der Menufolge und vielen anderen Vorbereitungen. Genielen
Sie diese Atempausen mit Ihren Lieben in entspannter Stimmung bei angenehmem
Service zu jeder Gelegenheit und Jahreszeit.

Bestuhlungsvorschlag 70 Personen

Falls Sie noch andere Winsche haben, kimmern wir uns gerne darum!
Wir verwohnen Sie gerne mit unserem personlichen Rundumservice.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - Preise in € zzgl. MwSt.




ofocaf Lon

ﬁna/iuia/ue//e ?/l/éirw/le

Sie haben lhre personlichen Vorstellungen fiir lhr Event? Kein Problem!
Gerne erarbeiten wir eine individuelle Losung entsprechend lhren Wiinschen.

Die Komplettlosung fur unvergessliche Familien-Events in der Event-Lounge.
* Bereitstellung der Event-Lounge mit Rund- oder Langstischbestuhlung
« Unsere Lounge-Buffet's kdnnen nach |hren Winschen umgestaltet werden.

» Spezielle Getrankewunsche versuchen wir im Rahmen unserer Moglichkeiten
umzusetzen.

Planen Sie eine Hochzeitsfeier, Geburtstag oder Jugendweihe? Haben Sie eigene
Vorstellungen und Ideen? Gern erarbeiten wir Ihnen einen individuelles Angebot in dem
alle Ihre Wiinsche berticksichtigt werden. Vereinbaren Sie einen Besichtigungstermin und
liberzeugen Sie sich von den perfekten und einzigartigen Rahmenbedingungen fiir lhr
stilvolles Event.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - Preise in € zzgl. MwSt.
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ofounge Z?u//efd

/.?u//ef- ?/OMC/L/G'L'ge /éir unsere guenf ofounge

Buffet Gaste Thema a Person
Exklusiv. ab 30 Ein Buffet das kaum Wunsche offen lasst 41.00 €
Large ab 30 Groldes Essen - fUr weinig Personen 38.00 €
Roma ab 30 Italienischer Geschmack uberall 38.00 €
Small ab 30 Kompaktes Buffet fir wenig Personen 32.00 €
Jubel ab 40 Fast klassisches Buffet zur Hochzeit 37.00 €
Gusto ab 40 Internationales Spezialitaten-Arragement 36.00 €
Terra ab 40 Mediterane & europaische Spezialitaten 38.00 €
Verona ab 40 Italienische & europaische Spezialitaten 36.00 €
Europa ab 40 Europaischer Spezialitaten- Mix 39.00 €
Regio ab 40 Regionales schmackhaftes Buffet 36.00 €
Maximo ab 50 Umfangreiches Buffet mit grof3er Auswahl 40.00 €
Rustika ab 30  Rustikales, Uberwiegend kaltes Buffet 32.00 €
Milano ab 30 Italienische Spezialitaten in grofder Auswahl 39.00 €
Extratipp ab 40 Unser Hausbuffet, das beliebteste 38.00 €

New York ab 40 Klassische amerikanische Spezialitaten 39.00 €

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




ofounge Z?u//efd

Z?u//ef - gxc/udiu 41,00

Kalter Buffet-Teil:

* Rehriicken wattiert auf Waldorfsalat® mit Williams Christ Birnen

* Schinken-Arrangement aus Parma-, Lachs-*® und Schwarzwélder Schinken
* Kése-Variation von européischen Spitzenkédsen, Buffelmozzarella-Tomate

* Fisch-Spezialitaten mit Raucherlachs, Forellenfilet und gebeiztem Heilbutt
» 5 gefiillte Eier mit Ei-Butter-Creme und Caviar?

» Gefiilte 7z Pfirsiche mit Sahne-Meerrettich und Héhnchenfleisch

+ Gefliigelsalat ,Toscana“ & italienischer griiner Bohnensalat mit Mozzarella

» feiner Berner-Kéasesalat & Ungarischer pikanter Rindfleischsalat

* Butter mit Widmung, Partybrétchen

Warmer Buffet-Teil:

* Beelitzer Festtagssuppe mit Spargelspitzen Héhnchenfleisch und Eierstich

* Hiihnerfrikassee mit Spargel- und Gehackteseinlage

* Flambierter Riesenspiel3 aus 3erlei Steaks

» Héahnchensaltimbocca, Tomaten mit gefiillt Blattspinat, Romanesco mit Mandelsplitter
* Rinderfilet ,Rosa“an Rotweinso8e und Prinzessbohnenblindchen

» Kartoffel-Lauchgratin und Pasta-Broccoli-Pfanne

*  Wildreismischung

Dessert & Nachspeise

» Obstplatte
* Nougatmousse im Schoko Becher
» Stracciatellajoghurt im Glas mit Erdbeeren

Druckfehler, Irrtiimer, Preisinderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




ofounge Z?u//efd

Z?u//ell - ofalﬂge 38,00

Kalter Buffet-Teil:

» Geraucherter Lachs mit Honig-Senf-Sol3e®

* Krabben in der Melone mit Cocktailsauce(""

» Gerdaucherte Forellenfilets mit Sahnemeerettich”
* Roastbeef mit Sauce Remoulade

* Melonenschiffchen mit Parmaschinken

* Internationale Kaseplatte

» Gefliigelplatte mit exotischen Friichten

» Gefliigelsalat in halber Orange

» Feldsalat mit Kartoffeldressing

* Butter, Party-Brétchen

Warmer Buffet-Teil:

* Roastbeef ,Rosa“ am Buffet tranchiert, Rotweinjus

* Rindergeschnetzeltes ,Ziiricher Art*

» Schweinefilet mit Steinpilzrahmsauce

* Putenbrustmedaillons in Lauchrahmsauce

* Gratinierte Kartoffeln und Hausgemachte Spétzle

* Vichi Karotten rustikal

* Broccoli mit Mandelbutter und Blumenkohl mit Hollandaise

Dessert & Nachspeise
* Frischer Obstsalat

* Mousse au Chocolat
 Weinschaumcreme

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



ofounge Z?u//efd

Z?u//ell - /eoma 38,00

Kalter Buffet-Teil:

» Parmaschinkentaschen auf Honig-Melone

» Carpaccio vom Rinderfilet auf griinem Salat

» % gefiillte Eier mit Ei-Butter-Creme und Caviar®

* Exklusives Rauch-Fisch-Arragement aus schwarzem Heilbutt

» Stremellachs Happchen und gerduchertes Forellenfilet

» ScampispieBen und Gambas mit Knoblauch Dipp® und Honig Senf So3e®
* 3 Farben Platte - Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

* Késeplatte belegt mit Italienischen Késespezialitaten

* Frischer Tomatensalat, Gurkensalat mit Dill, Tschopska Salat

» Verschiedenste Butter- und italienische Brotsorten

Warmer Buffet-Teil:

» Tomatensuppe aus frischen Tomaten mit Mozzarella und Basilikumcroutons
* Jungschweinsriickensteak im Krdutermantel

* Zuccini, Auberginen, Tomaten, Champignons und Paprika vom Grill

* Putenbrustmedaillons mit Orangesol3e und glasierten Orangen

» Seelachsfilet ,Madras”“ mit Krédutern, Oliven und Knoblauch

» Farfalle ,Frutti di mare” in Krautersauce

* Reis ,Tomate Basilikum*“ und gebackene Kartoffelscheiben

Dessert & Nachspeise

» Stracciatella Joghurt & Obstplatte/n
* Tiramisu mit Erdbeeren

Druckfehler, Irrtiimer, Preisinderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



ofounge Z?u//efd

gu//ell - Sma// 32,00

Kalter Buffet-Teil:

* Késehdppchen mit Party Béllchen

» Sonntagscanapé Héahnchenbrustcanapé und Philadelphiacanapé
* 3 Farben ,Tomaten—Mozzarella—Basilikum* Platte

» )5 géefiillte Eier mit Ei-Butter-Creme

» Baguette aufgeschnitten

Warmer Buffet-Teil:

» Kilare Hiihnerbriihe mit feinen Gemdiisen und zartem Hiihnchenfleisch
» Zarter Rinderbraten in Portweinjus

* Schweinelachs Steak mit Champignons

* Kasslerlachs-Steak® mit Réstzwiebeln

* Bunte Marktgemdiise

» Kartoffel — Lauch Gratin

» Bratkartoffeln mit Zwiebeln

* Bunte Nudelpfanne

Dessert & Nachspeise

» Obstplatte mundgerecht arrangiert
» Cappucino Mousse

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.




Z?u//ell - }uée/ 37,00

Kalter Buffet-Teil:

» Schweine-, Krusten- und Kal3lerbraten®

» Parma-, Lachs- und Schwarzwélder Schinken

* Ra&ucherlachs, Forellenfilet, schwarzer Graved Heilbutt
» Verschieden gefiillte Eier

» Gefliigelsalat mit Ananas

* Feiner Berner-Kasesalat

* Frischer Tomatensalat, Gurkensalat mit Dill

» Butterarragement ,Zur Hochzeit von ...*

* Party Brétchensortiment

Warmer Buffet-Teil:

* Hiihnerbriihe mit Gemlisen und Eierstich

» Kasslersteak™® mit Champignons

» Schweinsmedaillon im Baconmantel

* Herzhaftes Putenbrustgyros mit Tsatziki

* Hiihner Fricassee mit Spargel- und Gehacktes Einlage
* Fischroulade mit Blattspinat und Feta Fiillung

* Bunte Marktgemdiise

» Pasta - Broccoli Gratin & Butterspétzle

* Gemise Risotto & Schwébische Schupfnudeln

Dessert & Nachspeise
» Stracciatella Joghurt

* Rote-, Griine- und Gelbe Griitze mit Vanilleso3e
*  Mini Plunder-Gebé&ck-Sortiment

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.




ofounge Z?u//efd

Z?u//ell - gudfo 36,00

Kalter Buffet-Teil:

» Schinkenspezialitdten® ,rustikal“ und Schweine und KaB3lerbraten® ,rustikal*
* Internationale Késespezialitdten

* 3-Farben , Tomaten- Mozzarella — Basilikum* Platte

* GroBBes Rauchfisch-Arragement

» Y gefiillte Eier mit Ei-Butter-Creme und Caviar®

* Haéahnchenbrust Salat mit Champignons

* Gurkensalat mit Dill , Eiersalat mit Schinken

» Tafelbutter bunt mit Krdutern arrangiert

* Hausbrot und Party-Brétchensortiment

Warmer Buffet-Teil:

* Herzhafte Hiihnerkremsuppe

» Schweinesteak mit Zwiebelchampignon

* KaBlersteak mit Tomate und Mozzarella liberbacken

» Hahnchenbrustfilet italienisch mit Gorgonzolaso8e und gefiillten Champignons
» griechische Pfannenfleisch mit Tzatziki und griechischem Salat

* Blumenkohl ,polnisch®, Brokkoli mit Hollandaise

» Buttererbsen, Mbhren in Krduterrahm

* Reispfanne mit Gemliisejuliennes

» Kartoffel — Lauch Gratin

* Bratkartoffeln

Dessert & Nachspeise
* Obstplatte mit leckeren, frischen Friichten aus aller Welt

» Schokoladen Mousse und Zitronen Mousse
» Waldbeerengriitze mit Vanillesol3e

Druckfehler, Irrtiimer, Preisinderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



ofounge Z?u//efd

Z?u//ell - 3emf’a 38,00

Kalter Buffet-Teil:

* Arrangement aus marinierten Lachs, Rducherlachs, Forellenfilet

» Pollo tonnato — zarte Putenbrust mit einer Thunfischsauce und Kapern

* mediterraner Landschinken®, Maildnder Salami® mit Melone und Kréuteroliven
» 3 Farben ,Mozzarella-Tomaten-Basilikum* Platte mit Pesto

» Caesars Salad mit Croutons, Parmesan und Dressing

* mediterraner Bauernsalat mit Feta-Kase und Klirbiskernél verfeinert

» Buttersorten, Ciabatta

Warmer Buffet-Teil:

» Tomatensuppe mit Mozzarella-Wiirfel und Croutons

» Seeteufelmedaillon in sahniger Knoblauchsauce mit Krdutern

+ Schweinefilet gefiillt mit Tomaten-Frischkédse-Farce auf einer Pfeffersauce
» Zarte Hahnchenbrust in Zitronen—Orangensauce

* Kleine Rinderrouladen

* Bunte Marktgemdiise

» Gefiillte Zucchini auf einer Tomaten—Knoblauchsauce (Vegetarisch)

» Tortellini in Gorgonzolasauce

» Rosmarinkartoffeln

« Osterreichische Serviettenknédel

Dessert & Nachspeise
*  Mediterrane Kdseauswahl mit Trauben und Friichten

» Tiramisu mit frischen Erdbeeren
» Geflillter Crépe mit Topfen und Beerenfriichten

Druckfehler, Irrtiimer, Preisinderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



ofounge Z?u//efd

Z?u//ell - /I/erona 36,00

Kalter Buffet-Teil:

» Antipasti-Party-Platte auf knackiger Blatsalatmischung

» Geflillte 72 Eier & européische Spitzenkdse vom Brett

* Arrengement aus Raucherlachs, schwarzem Heilbutt & Rauchforellenfilet
» Parmaschinken auf Honigmelone

* ltalienische Salatvariation mit gebratener, sautierter Putenbrust

» frische Salate der Saison mit Dressing und Tsatziki

» Butter-Platte mit Widmung Ihrer Wahl

» Ciabattabrote aufgeschnitten

Warmer Buffet-Teil:

» Festtagssuppe mit Gemlisen und Eierstich

» Deftige Zwiebelfleischpfanne mit Lauch und Knoblauch verfeinert

* Leicht scharfe Kréauter-Pfanne mit Paprikastreifen

» Saftiges Schweineriickensteak mit Réstzwiebeln

» Saftiges Kammsteak auf Rattatouille

» Zarte Fleischspiel3e von der Hahnchenbrust in Knoblach-Krauter-Dipp
* Gegrilltes Gemiise — Zuccini, Champignon, Tomaten

* Mandelkroketten, Pasta Pfanne, Canneloni Spinaci auf Tomatensugo

Dessert & Nachspeise

» Obstplatte mit Friichten der Saison
» Sdsse Minnis mit Puderzucker
» Waldbeerengriitze mit Vanillesol3e
» Schokomousse mit Vanillesol3e

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



ofounge Z?u//efd

Z?u//ell - guroloa 39,00

Kalter Buffet-Teil:

* Rustikales und deftiges Schinkenarragement®

* Européische Kéasespezialitdten in Scheiben und Stiicken arrangiert
* 3 Farben ,Tomaten-Mozzarella-Basilikum* Platte

* GroBBes Rauchfischarragement mit Honig-Senf-Dipp"” und Kréuter
» )5 géefiillte Eier mit Ei-Butter-Creme und Kaviar

» [ltalienischer Bohnensalat

» Griechischer Bauernsalat

» Tafelbutter bunt mit Krdutern arrangiert

* Hausbrot, Party-Brétchensortiment

Warmer Buffet-Teil:

» Beelitzer Festtagssuppe mit Gemlisen und Eierstich

* Argentinisches Roastbeef BBQ am Buffet aufgeschnitten

» Kasslersteak™® mit Zwiebelchampignons

» Fischroulade mit Spinat-Feta-Fillung

» Hé&hnchenbrustfilet italienisch mit GorgonzolasoRe und gefiillten Champignons
» Griechische Grillfleisch mit Tzatziki und griechischem Salat

* Blumenkohl, Brokkoli mit Hollandaise

» Buttererbsen/M&hrchen/Spargel

* Reispfanne mit Tomate, Pasta-Broccoli-Gratin & Petersilienkartoffeln

Dessert & Nachspeise
* Obstplatte mit leckeren Friichten aus aller Welt

e Schoko-Mousse und Zitronen-Moussee
*  Waldbeerengriitze mit Vanillesol3e

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



ofounge Z?u//efd

Z?u//ell - %egio 36,00

Kalter Buffet-Teil:

* Lachsschinkentaschen und Schleitzer Schinkenspeck

* Rosa Roastbeef auf griinem Salat mit Steakpfeffer

» Exklusives Rauchfischarragement aus schwarzem Heilbutt

» Stremellachs in Hadppchen & gerduchertes Forellenfilet mit Honig-Senf-Sol3e("
» Deutsche Kéasespezialitdten in Scheiben und Stiicken mit Obst arrangiert

» Frische Salate der Saison mit Dipp’s und Dressing’s

» Butter, Buffetbrot und Brétchensortiment

Warmer Buffet-Teil:

» Belitzer Festtagssuppe mit Fleischkl6Bchen, Spargel, Gemdiise und Eierflocken
» Zarter Jungschweinsriickenbraten mit Champihnonsol3e

» Kablerriickenbraten an Rotwein-Sahnesol3e

* Kleine Schnitzel vom Schweinefilet

* Kleine Hausgemachte Boulette mit Réstzwiebeln

» Ostseescholle in Zitronen-Buttersol3e

» Tomaten, Champignons und Paprika vom Grill

» Leipziger Allerlei, Apfelrotkraut, Prinzessbohnen mit Schinken und Zwiebeln

» Petersilienkartoffeln, Kroketten, Gemdiisereis

» Fir die Kinder: Mini-Bratwlirste auf Kartoffelbrei mit mildem Letscho

Dessert & Nachspeise
* Schokomousse & Joghurt-Erdbeercreme

* Rote-Griitze mit Vanillesol3e
e Birnen-Zimt-Mousse

Druckfehler, Irrtiimer, Preisinderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




ofounge Z?u//efd

Z?u//ef - Waximo 40,00

Kalter Buffet-Teil:

* Rustikales, deftiges Schinkenarragement®

* Européische Kéasespezialitdten in Scheiben und Stiicken arrangiert

* GroBBes Rauchfischarragement mit Honig-Senf-Dipp und Kréuter

* Hackepeterplatte mit Zwiebeln und Gewlirzgurke (19.00 - 21.00 Uhr)
» Y geflillte Eier mit Ei-Butter-Creme und Caviar®

* 3 Farben ,Tomaten-Mozzarella-Basilikum* Platte

* Gurkensalat mit Dill & Tomatensalat

» Tafelbutter bunt mit Krdutern arrangiert

* Hausbrot und Party-Brétchensortiment

Warmer Buffet-Teil:
* Beelitzer Festtagssuppe mit Hiihnerfleisch, Spargel, Eierstich

* Schweinesteak mit Zwiebelchampignon

» Kallersteak mit Tomate und Mozzarella (iberbacken

» Hahnchenbrustfilet italienisch mit GorgonzolasoBe und gefiillten Champignons
» Seelachsfielt an Oliven-Krduter-mariniert

* Blumenkohl, Brokkoli mit Hollandaise und Buttererbsen

* Mobhren in Krauterrahm und Champignongemdtise

* Reispfanne mit Gemdiise Juliennes und Kartoffel-Lauch-Gratin, Mandelkroketten
* Flr die Kid’s: Spaghetti Bolognese

Dessert & Nachspeise
* Mandarinen-Frucht-Mousse

» Waldbeerengriitze mit Vanillesol3e
* ObstspieBe im Schokocut

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



ofounge Z?u//efd

/.?u//ef - /euah'éa 32,00

Kalter Buffet-Teil:

* Hausschlachte Platte mit Bratwurst, Leberwurst, Rotwurst, Prel3kopf
» Gurkenalat, Tomatensalat, Tschopska Salat

* Hausbrot und Party-Brotchen

* Butter

Warmer Buffet-Teil

* Kése-Lauchkremsuppe mit gebratenem Mett

» Spanferkel am Buffet tranchiert

» Putensteak in Rotweinsol3e

» Dicke Rippe in Schwarzbiersol3e

* Mini Haxen an Rostzwiebeln

* Bayerisch Kraut, Karotten-Rustika, Oma‘s Rosenkohl
» Petersilenkartoffeln

* Kartoffelkroketten

* Gemise-Reis

Dessert & Nachspeise
* Vanillepudding mit Friichten

» Pfirsich-Mangogrtitze mit Vanillesol3e
» Obstplatte/n

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



ofounge Z?u//efd

Z?u//ell - Wi/ano 39,00

Kalter Buffet-Teil:

» gefiillte Cocktailtomaten

» gefillte Oliven und Pepperoni

» gegqrillte und marinierte Zuccini

» Vitello Tonnato - italienische Spezialitdt mit Kalbsfleisch und Tuhnfischsol3e

» Oiriginal Italienischer Parmaschinken auf Honigmelonencarpaccio

» Capra alle Erbe, gereifter Robiola, Robiola Mix, Pagliettina

» Tomino Classico und Pralinone an frischen Gemdiisen und Obstsorten drappiert
* Mix von Chiabatta -Natur, - Walnuss, - Olive, -Tomate, -Pesto

Warmer Buffet-Teil:

» Cremesuppe aus frischen Tomaten mit Mozzarella und Basilikumkrustis

» Kalbsrollbraten in Chiantisol3e

» Haéahnchenbrust Saltimbocca an Kréauterbutter

» Seeteufel Medaillons, Oliven-Krduter-Knoblauch-Chilli mariniert, frisch zubereitet
» gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit Tomate und Mozzarella liberbacken

» Schweinemedaillon mit Tomaten-Kése (iberbacken

* Romanesko-Brokkoli-Blumenkohl-Tricolore

* Grole Italienische Salatplatte

* Champignon-Bérlauch-Reis, Stidldndische Kartoffeln

» Taggliatelle-Pfanne und Canneloni Verdi in Tomatensugo

Dessert & Nachspeise
» Tiramisu Schnitten

» Joghurt natur mit gezuckerten Erdbeeren
» Obstplatte/n

Druckfehler, Irrtiimer, Preisinderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



ofounge Z?u//efd

Undere Z?u//elf gmp/e/t/ung 38,00

Kalter Buffet-Teil:

» Kése-Variation von ltalienischen Spitzenkdsen

» )5 géefiillte Eier mit Ei-Butter-Creme, Gemtiisedeko und Caviar
* Antipasti-Partry-Platte auf frischen Salatblattmix

* Rauchfischarragement mit Honig-Senf-Dip und Kréuter

» Butterplatte mit .....Widmung

» Baguetteauswahl geschnitten

Warmer Buffet-Teil:

» Beelitzer Festtagssuppe mit Griinspargel, Hdhnchenfleisch, Eierflocken
* Gegrilltes Schweinsmedaillon im Baconmantel

» Schweineleber mit Réstzwiebeln

* Maishdhnchenbrust an geschmorten Toskanischen Gemdisen

* Roastbeef ,Rosa“ an Rotweinsol3e und Prinzessbohnenbiindchen

» Wildschweinkeule mit Rotweinsol3e dazu Waldpilze

» Toskanische Kréuterkartoffel

« Ostereichische Serviettenknédel

* Butterspétzle

Dessert & Nachspeise
» ObstspieBchen im Schokocut

» Erdbeer-Buttermilch Mousse
e (Cassis Vanille Mousse im Glas

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



Z?u//ell - %ew %)ré 39,00

Warmer Buffet-Teil:

* Mexikanische Bohnensuppe

» Dakota Steak rosa — live vom Stiick geschnitten

» Thanksgiving Truthahn, am Buffet tranchiert

* Original Spare Ribs

» Gebackene Buffalo Chik’n Wings, extra Hot

» Gebratener Chik’n Teriyaki Spiel3

» Gebackene Chik’n Fingers Coconut

» Gebratene Chik’n Piapple Spiel3e

* Gegrillte Gemlisespiel3e & gebratene Maiskolben
 Lachssteak in Knoblauch-Chili-Ol

» Saftiges Thunfisch Steak - Manhatten

* Barbeque Sauce, El Pueblo Salsa und Backed Beans
* Grol3e Salatplatte

» Steakhouse Pommes

* AmericanWedges

* Mini Burgerbrétchen

Dessert & Nachspeise

* Browny’s de luxe

» Donut’s verschieden glasiert und gefillt
* Blueberry Muffin’s

» ObstspielBe im Schokocut

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.
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/o/oef Lzer

ﬂloloell izervarialionen

Y2 Ei - mal anders gefullt (& Stiick) 1,50
mit Schinkentatar

Ei im Glas (& Stiick) 4,90
Pochiertes Ei im Glas auf Salat mit Dressing und Knusper-Bacon

Snack-Tomate gefulit (& Stiick) 2,50
wahlweise mit Schinken®-Lauchsalat, Eiersalat, oder Thunfischsalat

Tomate exclusiv gefiilit (& Stiick) 3,00
mit zarten Rauchlachstatar

2 Pfirsich gefiillt (& Stiick) 2,50
mit Truthahnbrustwdirfeln in Currycreme- exotisch

2 Pfirsich gefulit (& Stiick) 2,00
mit mildem Sahnemeerrettich”

Feines Raucherlachstatar (& Stiick) 4,90
mit Kiwi, angerichtet im Glaschen

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




/o/oef Lzer

Cocktail-Strauch-Tomate (a Stiick) 2,50
gefiillt mit Mozzarella

Mini Paprika (a Stiick) 2,50
gefiillt mit Frischkése

Crépe Rollchen (a Stiick) 2,50
gefiillt mit feiner Lachs-Philadelphia-Creme

Weizentramezzino (a Stick) 2,00
mit Lachs-Paprika-Pesto

Vollkorntramezzino (a Stick) 2,00
mit Kréduter-Pesto-Genovese

Champignonkopf gefilit (a Stick) 1,50
mit Frischkédse

Schnitzel-Turm (a Stick) 3,90
mit Ei, Gurke, Tomate und Champignon auf Krusti

KasespieR mit Hackballchen (a Stiick) 2,50
Edamer Wiirfel mit gebratenem Gehacktesbéllchen und Weinbeere

Kalte-Kase-Schnauze (a Stick) 2,00
aus Leerdammer und Pumpernickel mit Krauterbutter und Sesamauflage

Carrée-Brot Minisandwich (a Stiick) 2,50
herzhaft belegt mit Kochschinken, Kase und knackigem Gemdise

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
g= t=) o t=} t=} t=}




/o/oef Lzer

_/4/oloell Lzer Sorll imenl (ab 5 Personen / a Pers.) 19,90

2 Ei - mal anders gefullt
mit Schinkentatar

> Ei gefiillt
mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar® garniert

2 Pfirsich gefullt
mit Truthahnbrustwdirfeln in Currycreme- exotisch

Cocktail-Strauch-Tomate

gefillt mit Mozzarella

Weizentramezzino

mit Lachs-Paprika-Pesto

Schnitzel-Turm

mit frischer Remoulade und Kapernapfel auf Krusti

Crépe Rollchen
gefiillt mit feiner Barlauch-Creme

feines Raucherlachstatar
mit Kiwi, angerichtet im Gléschen

Sortiment bestehend aus 8 Stiick pro Person
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Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
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Z?lf’Ot % /.?lf’bf C/Lelfl

Z?lf‘ot 8 /.?r’b'llclten

2 belegtes Tafel — Brotchen (a Stick) 1,80
Tafelbrétchen - belegt und garniert

2 deftig belegtes Partybrotchen (a Stick) 1,80
verschiedene Partybrétchen - deftig belegt und garniert

2 delikat belegtes Partybrotchen (a Stick) 2,30
verschiedene Partybrétchen - delikat belegt und garniert

belegte Schnitten (& Stick) 1,70
verschiedene Brotsorten - belegt und garniert

Alle Broétchen und Brote sind mit unseren Kalten Braten-, Schinken-, Kase
und Wurstsorten auf einer Unterlage aus aufgeschlagener Butter angerichtet.

Tafel Brotchen frisch gebacken ohne Belag Stiick 0,40

Party-Brotchen-Sortiment frisch gebacken ohne Belag Stlick 0,50
Olivenciabatta, Kornquark-, Sonnenblumen-, Malzkorn-, Zwiebelspitzbrétchen

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
t=) t=) t=) t=} t=) t=}
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Canapé
Otlflﬁtlﬂed

C)ana/oéuam'all Lonen

Kassler Canapé (& Stiick) 2,20
mild gerducherter Kassler® und Pflaumen

Sonntags Canapé (a Stick) 2,50
rosa gebratenes Schweinefilet mit Kdsecreme

Feinschmecker Canapé (a Stick) 2,20
mit Hadhnchenbrust und Pfirsichspalten

Hawai Canapé (a Stick) 2,50
Schinkenrélichen® gefiillt mit Gefliigelsalat

herzhaftes Lachsschinken Canapé (a Stick) 2,20
mit Ei und Caviar?

Lachsschinken® Canapé (a Stick) 2,20
mit Honigmelone und frischem Dekor

Parmaschinken Canapé (a Stick) 2,50
Parmaschinken®, angerichtet mit Krauterrtihrei

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




Canapé
ana/oeé

Ducktales Canapé (a Stuck) 2,80
gebratene Entenbrust mit Juliennegemdise auf Apfelring

Kase Canapé (a Stuck) 2,50
mit einer Rose vom Tete Moine

Kase-Mohren Canapé (a Stick) 2,20
mit Apfel und Zitronensaft abgerundet

Mozzarella Canapé (a Stick) 2,20
Mozzarella mit Tomatenscheiben & gehacktes Basilikum

Friesen Canapé (a Stiuck) 2,50
Frischkédserosette mit Mattjesfilet, Seehasenrogen

Philadelphia Canapé (a Stick) 2,20
Frischkédse mit leichter Knoblauchnote und frischen Krautern

Salami Canapé (& Stiick) 2,20
Metzger-Salami mit Bresso-Garnierung

Chambell Salami Canapé (a Stuck) 2,50
mit Chambell Salami® und Frischkése

Hahnchenbrust Canapé (a Stuck) 2,50
mit saftigen Spargelspitzen

Burgunder Canapé (a Stuck) 2,50
Burgunderbraten mit Sahne-Meerrettichcreme

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.




Canapé
Otlflﬁtlﬂed

Schweinebraten Canapé (a Stuck) 2,20
saftiges Schweinelachsfleisch mit Currycreme

Vegetarisches Canapé (a Stuck) 2,20
Salatherz gefillt mit knackigen Gemdiisen

Vegetarisches Canapé (a Stuck) 2,80
Antipasti mit Frischkdse im Salatherz

Forellen Canapé (a Stuck) 2,50
Rauch-Forellenfilet mit Sahnemeerrettichhdubchen"

Raucherlachs o. Heilbutt Canapé (a Stuck) 2,50
auf Salatherz und Orangenbutter

Stremel-Lachs Canapé (a Stuck) 2,50
mit feiner Sesamauflage

Scampi Canapé (a Stuck) 2,50
Scampischwénze geselcht in Knoblauchoel und Dill

Krabben Canapé (a Stuck) 2,50
Nordseekrabben in Sahnecreme, Zitrone und Schalotten

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




Canapé
Otlflﬁtlﬂed

Cana/oe/ Sort imenl Sma// (ab 5 Personen / a Pers.) 12,90

2 Ei gefullt
mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar® garniert

Kasseler Canapé
mild gerducherter Kasseler® und Pflaumen

Feinschmecker Canapé
mit Hadhnchenbrust und Pfirsichspalten

Lachsschinken® Canapé
mit Honigmelone und frischem Dekor

Kase Canapé
mit einer Rose vom Tete Moine

Salami Canapé
Metzger-Salami mit Bresso-Garnierung

Reines Fingerfood - Sortiment bestehend aus 6 Stiick pro Person

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



Canapé
OLI/LOLIOQKS

Cana/oe/ Sort imenl /.?Lg (ab 5 Personen / a Pers.) 22,90

2 Ei - mal anders gefullt
mit Schinkentatar

Sonntags Canapé

rosa gebratenes Schweinefilet mit Kdsecreme
Hahnchenbrust Canapé

mit saftigen Spargelspitzen
Lachsschinken® Canapé

mit Honigmelone und frischem Dekor

Ducktales Canapé
gebratene Entenbrust mit Juliennegemdise auf Apfelring

Chambell Salami Canapé
mit Chambell Salami® und Frischkése

Mozzarella Canapé
Mozzarella mit Tomatenscheiben & gehacktes Basilikum

Parmaschinken Canapé
Parmaschinken®, angerichtet mit Kréauterriihrei

Schnitzel-Turm
mit frischer Remoulade und Kapernapfel auf Krusti

Raucherlachs o. Heilbutt Canapé
auf Salatherz und Orangenbutter

Reines Fingerfood - Sortiment bestehend aus 10 Stiick pro Person

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
o t=) t=} t=} t=} t=}
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Lalle [Platten

J(a/lle /O /alllle - exc/udiu (4 5 Personen) 99,00

Hauptplatte belegt mit:

zartes Schweinemedaillons garniert mit Obstspiel3

V5 gefiillte Eier mit Forellenkaviar, Spanischer Serrano Schinken

mild gepbkelter Lachsschinken®, feinster Knoblauchschinken-Fiillung
Gourmet Spargel Schinken mit Spargelfiillung

zarte Rinder Steaks mit saurer Sahne und Preiselbeergelee

dazu auf einer extra Platte das passende Kasearragement belegt mit:
mediterranen Késtlichkeiten

Franzésischem Schafskése

Osterreichischer Bergkédse

halbfester Schnittkése

Schweizer Hartkése Tete Moine

Déanischer Schnittkase




Lalle [Platten

a - '-_'h..‘. \ ; i )

J (a&e /al,l le - ufél;ir' elf'/iclt(ab 5 Personen / a Pers.) 10,80
7 7

belegt mit:

Gyrosschinken

Roastbeef Réllchen
Lachsschinken®

Gourmet Spargel-Schinken
Org. Ardenner Nusschinken®
Schwarzwélder Schinken
Schlemmerlende
Schweinebraten, Kal3lerbraten
Camembert Salami®

Y géefiilltes Ei mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar?

;Z)azu em/o/elz/en wir:

Baguettestange (a Stuck) 4,50
600g aufgeschnitten - vor dem Ausliefern frisch gebacken

Hahnchenbrust Salat ,,Bordeland” (@ 500g) 13,80
mit frischen Tomaten, Gurken, Paprika & Kréuter

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




Laﬁe /O/attm

J(a/fe /O /aflle - gemidCAf (ab 5 Personen/a Pers.) 9,40

belegt mit:

Kasslerbraten®

Schweinebraten

Hinterkochschinken

Schwarzwélder Schinken

Lachsschinken®

Franz. Brie

Leerdammer Schnittkédse

Camembert Salami

¥ gefiilltes Ei mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar?

i)azu em/o/elt/en wir:

Spezialbrotchen im Sortiment (a Stuck) 0,50
bestehend aus: Zwiebel-, Knoblauch-, Korn-Quark-, Oliven- und Sonnenkornteig

Broccoli Schinken Salat (@ 500g) 13,80
gedilinsteter Broccoli, Schinken, & Joghurt-Sahne Dressing

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



Lalle [Platten

Zeéig/eer /0 /affe (ab 5 Personen/a Pers.) 10,95

belegt mit:

Party Schnitzel

hausgemachte Party Frikadellen
Chickenhaxer

bunt garniert

Sa/ami /0 /aﬁe (Platte) 42,00

Gesamtgewicht 900g belegt mit:
300g Chambelle Salami®

300g ungarischer Salami®

300q italienischer Salami®

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



Laﬁe /O/aﬁm

E'afen/o/aﬁe - /@mﬁm (fiir bis zu 10 Personen) 69,00
(ftr bis zu 5 Personen) 39,00

belegt mit:

zartem Jungschweinriickenbraten

mild gepdbkelter Kasslerriicken®

rosa gegrilltes Schweinefilet

Roastbeefrélichen mit Meerrettich-Creme(

Y gefillte Eier mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar?

\S)C/Linéen/o/all le- % uslica (ftir bis zu 10 Personen) 69,00
(flir bis zu 5 Personen) 39,00

belegt mit:

zartem Lachsschinken®

Metzger Kochschinken

Gourmet Spargel Schinken

Schwarzwélder Schinken®

Y5 gefiillte Eier mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar?

o
e 8 - L

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



Lalle /O/attm

J(ade/o/aﬁe - %udllica

belegt mit:

Griinldnder Schnittkase
Bavaria Blue
Franzbsischer Torten Brie
Knoblauch-Kréuterkése
Ziegenkése
Hufeisencamembert

SC/L/aC/Lf/o/aﬁe - %udllica

belegt mit:

frische Metzger Bratwurst
frische Metzger Leberwurst
frische Metzger Schwartenwurst
frische Metzger Rotwurst

(ftir bis zu 10 Personen) 79,00
(ftir bis zu 5 Personen) 44,00

(ftir bis zu 10 Personen) 96,00
(ftir bis zu 5 Personen) 54,00

frisches Gehacktes (von Mai bis September in gebratenem Zustand)

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdanderungen und Farbabweichungen vorbehalten -

zzgl. 7%

oder 19%

MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



J(éiéedloezia/iféifen

Anhalt Event OHG
Ebertallee 209
06846 Dessau-Rollau

Telefon: 0340 66 11 650
Telefax: 0340 66 11 670

info@anhalt-event.de
www-anhalt-event.de

Aol Evenk

events - catering - locations - equipment




J( JQJIOQZLOL/fOLlQI/L

./4[?oen/oanorama (fiir bis zu 10 Personen) 99,00
(ftir bis zu 5 Personen) 55,90

Osterreichische Kisespezialititen in einem Arragement - 7fach sortiert
(Anderungen im Sortiment vorbehalten)

belegt mit:

Rollino - rahmige Frischkdsespezialitit spiral-formig mit feinen Kréautern durchzogen

Rosso - Weichkédsespezialitdt mit Rotkultur und Milchschimmel

Weinkase - Weichkésespezialitat mit der typisch dunklen, fast schwarzen Rinde

St. Patron - mit Rotkulturen verfeinerte Schnittkdse-Spezialitat aus Kuhmilch

Mondseer - kréftiger Schnittkdse mit naturgereifter Oberfldche und Schlitzlochstruktur

St. Serverin - in Rotkultur gereifter Weichkdse mit unverwechselbarem Aroma

Roter Monch mit Birne - cremiger Weichkése affiniert mit einem Birnedelbrand

;bazu emp/e/z/en wir:

Obstplatte mit frischen Frichten (a Platte) 39,00
frische Friichte der Saison mundgerecht arrangiert

> Obstplatte mit frischen Fruchten (a Platte) 19,50

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



J(éided/oezia/illéillen

ofe /O elil ourmel (flir bis zu 10 Personen) 99,00
(ftr bis zu 5 Personen) 55,90

Franzosische Kasespezialitaten in einem Arragement - 6fach sortiert
(Anderungen im Sortiment vorbehalten)

belegt mit:

Chavroux - milder Ziegenfrischkédse mit zarter Konsistenz

Geramount - Weichkdsezubereitung aus pasteurisierter Kuhmilch

Rambol Walnuss - wiirziger Schmelzkdse mit knackigen Walnlissen aus dem Périgord
Fol Epi - Schnittkdse mit einzigartig nussig-milden Geschmack

Saint Albray - Klosterkédse als aromatischer halbfester Schnittkdse

Saint Agur - fein abgestimmte Edelpilznote und zarte Konsistenz

:bouﬂ/ es l/lOC/t elwas Oééf zumJ(éide setn .7

Obstplatte mit frischen Frichten (& Platte) 39,00
frische Friichte der Saison mundgerecht arrangiert
> Obstplatte mit frischen Fruchten (& Platte) 19,50

frische Friichte der Saison mundgerecht arrangiert

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



J( Z)QCSIOQZLOL/fOLlQl/L

J(ét'de/o/aﬂe - exc/udiu (4 5 Personen) 34,00

belegt mit:

mediterranes Gemlise mit Frischkéaseflillung

Lou Pérac - franzésischer Schafskéase
Osterreichischer Vorarlberger Bergkése

Port Salut - Franzdésischer halbfester Schnittkédse
Téte de Moine - Schweizer Hartkdse

3 jaréen /0 /aﬁe (ab 5 Personen / a Pers.) 5,50

Klassische Mozzarella-Tomaten-Basilikum-Platte
verfeinert mit Balsamico Essig, Pfefferschrot & Olivenoel

ged/oicélle _/4nana:5 (4 Stiick) 49,00

egal ob klassisches Buffetelement oder Zwischengang
40 bunt garnierte Késewdirfel von Leerdammer und Philadelphia auf Ananas gespickt
und Obst umlegt

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.
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idc/z 8“

a e 3 ‘-r ‘L-

[ - H

/eauclt/idc/qo /af le - exc/udiu (Platte) 79,90

belegt mit:

gebeizter Rducherlachs
schwarzer Heilbutt
Lachsstremel

Forellenfilet gerduchert
Black-Tiger-Garnelen
gedampfte Gambas
Tomate mit Knoblauchsol3e
Tomate mit Lachssol3e

%éiuc/wr/ac/w/o /af le - Korn/w /m (Platte) 54,00

belegt mit:

24 Scheiben erlesenen Rducherlachs
12 % gefiillte Eier mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar?
dazu eine Dill-Honig-Senfsol3e")

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



j]idC/L/o/af fe-gemiéc/dl (ftir 3, 4 oder 5 Personen / a Pers.) 10,60

belegt mit:

Forellenfilet

gebeizter Lachs

schwarzer Heilbutt gerduchert

Matjes mariniert

Tomate gefiillt mit Lachssol3e

Y gefiilltes Ei mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar?

jore//en Quim‘eh‘ (Platte) 54,00

belegt mit:

12 rauchzarte Forellenfilet mit Sahnemeerettich
12 % gefiillte Eier mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar®
Forellen Kaviar

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



13
j]inger/ooa/ ,,%aga[e (20 Stiick im Arragement) 69,90

Rauchfischspezialititen als exclusives Fingerfood oder Buffet-Element:
Buttermakrelenkonfekt

Lachsfiletrélichen gefiillt mit Ananas

Lachswiirfelchen mit Topping (Sesam, Kréuter, Pfeffer & naturbelassen)

Heilbuttwlirfelchen mit Topping (Sesam, Kréuter, Pfeffer & naturbelassen)
Makrelenfiletwdirfelchen mit Topping (Kréuter, Pfeffer & naturbelassen)

13
\jinger/ooal ,,/Or'inze:id (27 Stiick im Arragement) 99,90

Rauchfischspezialitaten als exclusives Fingerfood oder Buffet-Element:
Réucherrollmops, gefiillt mit feiner Farce

Lachsroélichen, gefiillt mit feiner Farce

Stremellachs mit Butter-Schmelzkédse

Heilbutt mit Ananas und Honig (iberzogen

Lachswilirfelchen mit Topping (Sesam, Kréuter, Pfeffer & naturbelassen)

Heilbuttwdirfelchen mit Topping (Sesam, Kréuter, Pfeffer & naturbelassen)
Makrelenfiletwdirfelchen mit Topping (Kréuter, Pfeffer, Kése-Mandarine, Kése- Ananas & naturbelassen)

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



13
j;zingerﬁ)oal ,,ofor’c[ We/éon (24 Stiick im Arragement) 89,90

Rauchfischspezialitaten als exclusives Fingerfood oder Buffet-Element:
Heilbuttwiirfelchen mit Pesto

Heilbuttwidirfelchen mit Lachsfarce

Lachsmedaillons herzhaft

Buttermakrelenfilet kulinarisch

Heilbuttpralinen karibisch

Lachsparfait

:bazu em/a/elt/en wir:

Baguettestange (a Stiick) 4,50
600g aufgeschnitten - vor dem Ausliefern frisch gebacken

Gemuseplatte mit Dressign (ca. 2000 g) 39,00
arrangiertes frisches Schnittgemiise mit hausgemachten Krauter-Dressing

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
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Sa/alle

ﬂaudgemac/ule Sa/afe

Hahnchenbrust Salat (4 500g) 16,50
mit Pfifferlingen, Perlzwiebeln, Paprika & Sc. Vinaigrette

Hahnchenbrust Salat mit Campignon (4 500g) 13,80
mit Sahne-Mayonaise, Zitrone & griinem Pfeffer

Hahnchenbrust Salat mit Ananas (4 500g) 13,80
mit Sahne-Mayonaise, Zitrone & Curry

Hahnchenbrust Salat ,,Bordeland* (4 500g) 13,80
mit frischen Tomaten, Gurken, Paprika & Krauter

Hahnchenbrust Salat ,,Mailand“ (4 500g) 13,80
gebratene Hadhnchenbrust, Zwiebeln, Paprika & Sc. Vinaigrette

Hahnchenbrust Salat ,,Toscana“ (4 500g) 13,80
mit getrockneten Tomaten & Oliven, Knoblauch & Sc. Vinaigrette

Broccoli Schinken Salat (4 500g) 13,80
gediinsteter Broccoli, Schinken, & Joghurt-Sahne Dressing

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




Salate

aus eigener Herstellung - OHNE Konservierungsstoffe

\jV[audgemac/Je Sa/afe

Berner Kasesalat (@ 500g) 13,80
ausgewaéhlte Kasespezialitdten mit roten Zwiebeln & Kréauter

Argentinischer Rindfleischsalat (@ 500g) 13,80
zartes Rindfleisch mit Tomatensud und frischen Krautern

Griechischer Bauernsalat (@ 500g) 13,80
Feta-Kése, Blattsalate, Tomaten, Gurken, Staudensellerie & Paprika

Italienischer Bohnensalat (@ 500g) 13,80
griine Bohnen, getrocknete Tomaten, Mozzarella, Olivenoel & Krauter

Schopska Salat (@ 500 g) 13,80
Feta-Kése, Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebel & Kréuter

Kassler Salat (@ 500g) 13,80
saftige Kasslerstreifen mit Gemdiisejulienne & Kréuter

Eiersalat (@500g) 13,80
klassisch mit Senf, Joghurt-Mayonaise & Krauter

Eiersalat ,,Bunt” (@500g) 13,80
mit Schinkenwilirfel, Gurke, Tomate & Joghurt-Mayonaise & Kréuter

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.




Sa/alle

aus eigener Herstellung - OHNE Konservierungsstoffe

\jV[auégemaC/ule Sa/afe

Gemiuseplatte mit Dressing (4 2000 g) 39,00
arrangiertes frisches Schnittgemiise mit hausgemachten Krauter-Dressing

Italienische Salatplatte (@ 1500 g) 39,00
gefiillte Spezialitédten, Blattsalate, Tomaten, Gurken, Staudensellerie & Paprika

Griechische Salatplatte (@ 1500 g) 39,00
Feta-Kése, Blattsalate, Tomaten, Gurken, Staudensellerie & Paprika

Tzatziki (@6500g 13,80
hausgemachtes Tzatziki mit frischen Gurken und Knoblauch

Gurkenkaltschale (4 500¢g) 13,80
geraspelte Gurken mit Dill-Sauerrahm

| I
W s

Druckfehler, Irrtiimer, Plelsandemnhen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwsSt - l\ennzel(,hnunﬂspﬂuhtlﬂe Zusatzstoffe siehe Anhang.




Anhalt Event OHG
Ebertallee 209
06846 Dessau-Rollau

Telefon: 0340 66 11 650
Telefax: 0340 66 11 670

info@anhalt-event.de
www-anhalt-event.de

Aol Evenk

events - catering - locations - equipment




daiéona/e Z?u//elld

daiéona/e /.?u//ef:i (ab 15 Personen )

vom 01.01 - 31.03 a.Person 23,90

Vorspeisen: Variation von Salami®, ,Schinken® und Honigmelone, winterlicher Salat
Warmes: Schweineniisschen mit Sauerkohl, Kése-Sahne Schnitzel mit Broccoli, Réstis
Dessertauswahl: Kédseauswahl mit Trauben, Mousse au chockolate

Dazu: Partybrétchenauswahl, Butter

vom 01.04- 30.06 a.Person 29,90

Vorspeisen: Variation von HdhnchenspieBchen mit Dipp’s, italienischer Friihlings Salat
Warmes: Schnitzel, Spargel & Sc. Hollandaise, Petersilienkartoffeln, Spaghetti Bolognese
Dessertauswahl: Kdaseauswahl mit Trauben, Vanillecreme mit Friichten

Dazu: Partybrétchenauswahl

vom 01.07- 31.10 a.Person 24,90

Vorspeisen: Variation von Antipasti, spdtsommerlicher Salat mit Krdutervinaigrette,
Honigmelone und Schwarzwélder Schinken®

Warmes: Poulardenbrustfilet vom Grill, Ofengemiise & Safranreis, Penne in Pilzsauce
Dessertauswahl: Obstspie3e, Holsteiner Fruchtgriitze mit Vanillesol3e

Dazu: Partybrétchenauswahl und Butter

vom 01.11 - 31.12 a.Person 26,90

Vorspeisen: Kédse mit Musik, Salat Caprise

Warmes: Ente in Apfel-ZwiebelsoRe, Rotkohl mit glacierten Apfelringen, Thiiringer KI63e
Dessertauswahl: Kédseauswahl mit Trauben, Niirnberger Lebkuchen Mousse

Dazu: Partybrétchenauswahl, Schmalz

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



nal iona/e /.?u//efé
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nal iona/e Z?u//elld

g)ull éiirger/ic/wd Z?u//ell (ab 15 Personen / a Pers.) 28,90

warmer Buffet-Teil:

Burgunderbraten in Burgundersol3e mit Sauerkohl
Gegrillte Putenbrust auf Gemiisebouquett
Osterreichische Serviettenknédel, Langkornreis

kalter Buffet-Teil:

Késeplatte mit europédischen Kése-Spezialitdten

zartrosa gebratenes Roastbeef in Réllchen mit Meerettich™
verschiedene Schinken-Spezialitdten, halbierte gefiillte Eier®
Rauchlachstablett

Partyfrikadellen

bunter Matjesalat

Herrensalat

Butter

Buffetbrot und Party-Brétchen-Mix

Dessert & Nachspeise:

Obstplatte mundgerecht arrangiert

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.




nafiona/e Z?u//elld

jéil/‘:if gr’anz Ku//ef (ab 15 Personen /& Pers.) 32,90

warmer Buffet-Teil:

Gegrillte Hadhnchenbrust mit Gemdiisen
Rehkeule mit Preiselbeeren und Rotweinsol3e
Osterreichische Serviettenknédel, Langkornreis

kalter Buffet-Teil:

Hiihnchenbrustcocktail in Orangen

Norwegischer Raucherlachs auf Krabbensalat
Roastbeefrélichen mit Sahnemeerrettich

Hummerplatte mit Gambas garniert

grolBe Késeplatte mit ausgesuchten Spitzenkdsen

¥ gefiillte Eier mit Ei- Buttercreme & Caviar?
Héhnchenbrustsalat -Toscana & Roastbeefsalat-Herrschaftlich
Scampi Aioli

Butterplatte mit Réllchen und Kréutern

Buffetbrot und Party-Brétchen-Mix

Dessert & Nachspeise:

Obstplatte mundgerecht arrangiert & Zitronencreme

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



guroloa Z?u//ell (ab 15 Personen / a Pers.)

warmer Buffet-Teil:

Hihnerfricassé mit Spargelschnitt und Fleischkl63chen

kalter Buffet-Teil:

zarter Kassler® und Schweinebraten

Knoblauch- und Serranoschinken®

delikater Spargelschinken (Spitzenqualitét)

Tomaten gefillt mit Lauch-Salat

saftige Honigmelonen-Schiffchen mit Lachsschinken®
norwegisches Rauchlachstablett

Eierplatte mit %z gefiillte Eier mit Ei- Buttercreme & Caviar?
griechischer Bauern Salat

Hahnchenbrust Salat ,Mailand“ und Berner Kasesalat
Késeplatte mit européischen Késespezialitdten
Buffetbrot und Party-Brétchen-Mix

Dessert & Nachspeise:

Obstplatte mundgerecht arrangiert & Waldbeerengriitze mit Vanilleso3e

26,90

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.
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otto Isuffet;

$re/¢-£u//ef (ftir bis zu 15 Personen) 279,00

a. Person 18,60

Kaltes Schlemmer Buffet angerichtet auf EINER groRen Platte.
Ideal fiir einen gemdiitlichen Sonntags-Brunch mit der Familie.

Lachsschinken®

Metzger Backschinken

Schwarzwélder Schinken®

Kassler-® & Schweinebraten

Steaks mit Kdse-Creme-Garnitur

¥ gefiillten Eier mit Ei-Butter-Creme und Caviar?
GrolRes Spitzen-Kédse-Arragement
Rauch-Fisch-Arragement

3 hausgemachte Salate

lhre Durchgange und Turen sollten eine Mindestbreite von 80cm aufweisen!

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



otlo /.?u//eté

% usl iéa-gu//ell (ab 15 Personen / a Pers.) 26,90

Kaltes Schlemmer Buffet angerichtet auf vier groBen Rindenholzbtettern,
dazu 3 hausgemachte Salate lhrer Wahl, Obstplatte der belegt mit Friichten der Saison,
Butterplatte und pro Person 2 Spezialbrotchen und 2 Scheiben Brot.

Bratenplatte-Rustika belegt mit:

zartem Jungschweinriickenbraten, mild gepbkelter Kasslerriicken®, rosa gegrilltes
Schweinefilet, Roastbeefrélichen mit Meerrettich-Creme”), ¥ gefiillte Eier mit Ei-
Buttercreme & Deutschem Caviar®?

Schinkenplatte-Rustika belegt mit:
zartem Lachsschinken®, Metzger Kochschinken, Gourmet Spargel Schinken,
Schwarzwélder Schinken®, % gefiillte Eier mit Ei- Buttercreme & Deutschem Caviar?

Kaseplatte-Rustika belegt mit:
Griinldnder Schnittkase, Bavaria Blue, Franzésischer Torten Brie, Knoblauch-
Kréuterkéase, Ziegenkéase, Goldrauchkése, Hufeisencamembert

Schlachteplatte-Rustika belegt mit:
frische Metzger Bratwurst, frische Metzger Leberwurst, frische Metzger Schwartenwurst
frische Metzger Rotwurst, frisches Gehacktes (von Mai bis September in gebratenem Zustand)

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.




oto Z?u//eté

/.?rurw/t Ku//ell / (ab 20 Personen / a Pers.) 29,90

kalter Buffet-Teil:

Schinken-® und Bratenarragement aus ausgesuchten Spezialitéten
europdisches Késearragement aus ausgesuchten Spezialitdten
Butter, Brot- und Broétchensortiment

warmer Buffet-Teil:

Beelitzer Festtagssuppe

Oma’s Hiihnerfrikassé mit Spargelstiicken & Fleischklb3en

gebratener Bauchspeck® mit Riihrei & gebratene Hdhnchenschenkel
kleine Schnitzel, kleine Kasslersteaks® & gegrillte Schweinsmedaillons
Pfannengyros mit Zwiebeln und Knoblauch

gebuttertes Marktgemdise der Saison

Mandelkroketten, Petersilienkartoffeln und Reis

Dessert & Nachspeise:

frischer Obstsalat mit Mandelsplittern und Amaretto
Mousse aus dunkler Schokolade

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



/.?I/’unclt Ku//ell 2 (ab 20 Personen /& Pers.) 29,90

kalter Buffet-Teil:

Kése- & Schinkenarragement aus ausgesuchten Spezialitédten
Tomatensalat mit Schnittlauch & Gurkensalat mit Dill
Schichtsalat mit Kochschinken, Kase und Ei
Brétchensortiment

warmer Buffet-Teil:

Kartoffel-Steinpilz-Suppe und Hiihnerfricassé mit Spargelschnitt
Rihrei mit gegrilltem Schinkenspeck®

Niirnberger Rdster mit Sauerkraut

Schweinenackenbraten mit Waldpilzen

Héhnchenbruststeak auf buntem Kaisergemiise
Serviettenknbdel & Petersilienkartoffeln

Dessert & Nachspeise:

Vanille Mousse mit Schokosplitt
Obstplatte der Saison

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
o t=) t=) t=} t=) t=}



otlo Z?u//efd

/.?l:irolaouf'f% Z?u//ef (ab 5 Personen / & Pers.) 21,90

Das Fingerfood-Buffet fiir ein kurzes Meeting oder Brainstorming im Bliro.

Partyschnittchen 6 Stlick a. Person

(belegt mit Kése, Rducherlachs, Schweinebraten, Schinken,Chambelle &
Héhnchenbrust)

Y5 gefiillten Eier mit Ei-Butter-Creme und Caviar?

Késehappen mit Party Béllchen und milde Pepperoni in Oliven-Ol
Obstplatte mundgerecht arrangiert

J(inc[er/oar’f% Z?u//ef (fiir bis zu 10 Kinder) 99,00

Da werden lhr kleinen Gaste groRe und funkelnde Augen bekommen.

Party Frikadellen mit sauren Glirkchen

kleine Wiener Wiirstchen® mit Ketchup-Dipps
Leerdammer Kasewdirfel mit Weintraube auf Honigmelone
Mini Schnitzel & Hdhnchenschenkel zum Knabbern

Party Brétchensortiment

Minis von Mars, Twix, Milky-Way & Snickers
mundgerechte Obstplatte und verschiendene Muffin-Sorten

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.




inlernal iona/e /.?u//efd
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ll/enezia Z?u//ef - /za/f (ab 15 Personen / a Pers.) 27,90

Kaltes italienisches Schlemmer-Buffet.
Auch ideal fiir einen gemditlichen Sonntags-Brunch mit der Familie.

kalter Buffet-Teil:

Cocktail Tomaten und Lombardi mit Frischkédse Fillung mariniert in Olivenél
Truthahn Medaillon mit Friichten, Scampispie8e mit Aioli

Lachscarpaccio mit Limonenpfeffer und Sahne auf Gemdisestroh
Honigmelonenschiffchen mit Serranoschinken

ital. Kdseplatte mit verschiedenen Késespezialitédten
Jungschweinsriickentaschen mit Mozzarella Basilikum Salat
Roastbeefrélichen mit Sahnemeerrettich” auf Lauchsalat

Butter, Ciabatta Brot, Partybrétchen

Dessert & Nachspeise:

frischer Obstsalat mit Mandelsplittern und Amaretto
Tiramisu-Schnittchen

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
E=) t=) t=) t=} t=) t=}



LI/L QI/’I/LOLfLOI/LOL/ Z?u//elld

Y rs

'&

J(éide /.?u//ell - jfa/ia (ab 10 Personen / a Pers.) 21,00

Kaltes Kase-Schlemmer Buffet mit italienischen Kasespezialitaten.
Ideal fiir einen gemditlichen Sonntags-Brunch mit der Familie.

Pagliettina

Capra alle Erbe

gereifter Robiola & Robiola Mix

Tomino Classico & Tomino Pralinone
mediterranes Gemdtise gefiillt mit Frischkése

an frischen Gemiisen und Obstsorten arrangiert
dazu 4 Sorten frisches Chiabatta - geschnitten

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.



inlernal iona/e /.?u//elld

Wi/ano /.?u//ef (ab 15 Personen / & Pers.) 28,90

warmer Buffet-Teil:

Putenbrustmedaillons mit glasierten Orangen
Original italienischer Krustenschinken® ,Rusticello” mit Chiantiso3e
Schmetterlingsnudeln in Kréuter-Knoblauchsauce mit Garnelen

kalter Buffet-Teil:

luftgetrockneter Serranoschinken®

3 Farben ,, Tomaten-Mozzarella-Basilikum*“ Platte

ital. Kdsespezialitdten Taleggio, Gorgonzola, Parmesan mit Friichten
gegrillte Auberginen und Zuccinischeiben in Knoblauchoel

gefiillte Paprika, Tomaten und Champignons in Olivenoel
verschiedene Buttersorten und Krdutern

verschiedene italienische Brotsorten

Dessert & Nachspeise:

Tiramisu-Schnittchen

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



internal iona/e Z?u//elld

?/enea/ig Z?u//ef (ab 15 Personen / a Pers.) 29,90

warmer Buffet-Teil:

pochierter Lachs mit Preisselbeersahne
Wildentenbrust mit gediinsteten Artischocken
Farfalloni (Schmetterlingsnudeln) angemacht in Sud mit Sauce Pesto

kalter Buffet-Teil:

verschiedene Sorten Antipasti, Carpaccio vom Rindefrfilet, auf Salat
Italienische Késespezialitaten

,Vitello Tonnato® Kalbfleisch in Thunfischsauce

Parmaschinken® auf Honig - Melone

verschiedene Kréuterdip mit verschiedenen Salaten

verschiedene Butter- und italienische Brotsorten

Dessert & Nachspeise:

Strattiatella Joghurt
Tiramisu-Schnittchen

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.
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/O /annen— ((5' O/engem’c/tfe

Steaktopf (a Port.)
Kasslerriickensteak™® und Schweineriickensteak vom Grill

mit Zwiebelchampignons, Romanesko Gemlisemischung

Broccoli, Spargel & Sc. Hollandaise (iberbacken

Filettopf (a Port.)
3 Schweinemedaillons vom Grill
tiberbacken mit Rahmchampignons

Filettopf mit Gemuse (& Port.)
3 Schweinemedaillons vom Grill (iberbacken
mit Rahmchampignons, Romanesco Mix, Spargel & Sc. Hollandaise

Grill-Mix (a Port.)
Schweinsmedaillon, Kasslersteak®, Hacksteak, Hahnchenschenkel
tbergrillt mit deftigem Grill Gemiise und Champignons

Jumbo Grill-Mix (a Port.)
Schweinelachssteak, Kasslerlachssteak®, Hédhnchenbrust,
Schweinemedaillon & Hdhnchenschenkel mit Grill Gemiisen & 2 Grillso3en

16,50

17,10

19,90

17,50

22,50

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.



/0 /annen— 8 O/engem'c/ufe

gegrilltes Schweinefilet (a Port.)
Schweinefilet gegrillt mit glacierten Zuccini,
gerosteten Pistazienkernen & Parmesankése - angerichtet an Rahmsol3e

griechische Grillpfanne (& Port.)
Pfannengyros, Schnitzel naturell, Schweinefilet & Grillspiel3
gegrillte Auberginen & Zuccini, Griechische Bohnen, Salat & Tzatziki

griechische Zwiebelfleischpfanne (& Port.)
magere Schweinekeule in Streifen
verfeinert mit Lauch, GemUiisezwiebeln & Knoblauch

deftige Schaschlyk-Pfanne (a Port.)
magere Schweinekeule in Stiicken, mit Gemdiisepaprika,
Zwiebeln, Gewlirzgurken & Bauchspeck - scharf - wiirzig

texanische Grillpfanne (& Port.)
Schweineriickensteaks, angerichtet mit feurigem Ragout aus
Tomatenfleischwlirfeln, Kidneybohnen, Zwiebeln, dazu Sahne Chilli’s

18,50

21,95

11,70

11,70

13,90

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




/O /annen— 8 O/engem’c/ule

Ziebigker Platte (@ Port.) 13,90
Schnitzel, Chickenhaxen, hausgemachte Frikadellen,
Champignons und deftiges Grillgemdiise

Partyroller (@ Port.) 13,40
Schweinelachsroulade mit Schinken und Mozzarella gefiillt, garniert mit
wlirzigem Krduterrahm an Bratenso3e, dazu 2 Griinspargelbiindchen im Speckmantel®

Hahnchenbrust Sweet&Chilli (@ Port.) 12,90
Héhnchenbrust-Réllchen vom Grill mit gebackenen Pfefferonen,
dazu einen Krauter-Chilli-Knoblauch Rahm

Balkan-Krauter-Pfanne (@ Port.) 11,70
magere Schweinekeule in Streifen, zubereitet mit Mais, roten-Bohnen,
Paprika, Knoblauch & saurer Sahne - scharf - wiirzig

Peking Pfanne (a Port.) 18,90
Entenfleischstreifen angerichtet auf knackigem Wok Gemdise,
mit wiirziger SoRe & Wildreismischung

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




/O /annen— 8’ O/engem’c/u‘e

Krustenbraten (a Port.)
gepobkelte und gerducherte Schweineoberschale® mit Kruste,
angerichtet auf Sauerkohl mit Gemdsejulienne (ohne Sol3e)

Burgunderbraten (a Port.)
Schweineoberschale mit Kruste angerichtet auf Rotweinsol3e
dazu deftiger Sauerkohl mit GemUsejulienne

KaBler-Braten (a Port.)
200g KaBBlerkamm, Rahmsol3e und Sauerkohl oder alternativ
1509 KalSlerriicken, Rahmsol3e und Sauerkohl

Kassler im Brot (& Port.)
mild gepbkelter Kasslerriicken™® eingebacken in deftigen Rustikornteig,
mit Aufschnittbrett & frischer Gemlisegarnitur

Spanferkel 12 - 13kg (kg)
gebackenes Spanferkel deftig altdeutsch gewdirzt
dazu gebackene Kartoffeln, Bratensol3e & Sauerkohl mit Gemdiisejulienne

10,40

11,70

11,40

11,40

19,90

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
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e/ éigeésloezia/illéillen
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R . ey L
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je//ergem’c/d‘e

Feines Huhnerfrikassé (a4 Tassen-Port.) 4,80 (a Teller-Port.) 8,50
mit Fleischkl6Bchen, Spargel, Baguette & Zitronenecken

Sahniges Truthahnbrustgeschnetzeltes (a Port.) 8,70
mit frischen Champignons und Sahne verfeinert

Exotisches Truthahnbrustgeschnetzeltes (a Port.) 9,70
mit Curry, Ananas & Sahne verfeinert - asiatisch - scharf

Wirziger Truthahnbrustgoulasch (a Port.) 8,50

mit frischen Champignons in Rotweinsol3e

/O /annengem’c/ule

Truthahnsteak (gegrillt) in Sherry-Rahm (@ Port.) 12,40
Steak von der Truthahnbrust in Sherry-Rahmsol3e

Hahnchenbrustfilet (gegrillt) Italien (@ Port) 13,60
mit Gorgonzola-ZuccinisoBe & 2 gefiillten Champignons (iberbacken
Hahnchenbrustfilet (gegrillt) Roma (a4 Port.) 12,20
mit Romanesco Mix, Tomatenscheiben & Mozzarella liberbacken
Hahnchenschenkel Budapest (a Port.) 7,90

in wiirzigem Tomatensugo mit Paprika, Mais, Chilli & Sahne

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
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M//aldloezwt/ lalen

- e .0

/I/I/i/c{é/oezia/iféifen

Gefullter Rehriicken (kaltes Schaustiick- ca. 3kg) (Stiick) 150,00
gefiillt mit Waldorfsalat und klassischer Dekoration (Fotos)
mit halbierten Williams Christ Birnen gefiillt mit Waldfriichten

Zarte Hirschkalbskeule gespickt® (200g) (@ Port.) 12,60
in Rotweinsol3e mit saurer Sahne & Preiselbeeren

Magere Wildschweinkeule gespickt® (200g) (a Port.) 13,80
in Rotwein - Sahnesol3e & Preiselbeeren

Geschmorte Rehkeule gespickt® (200g) (@ Port.) 13,80
in Rotweinsol3e mit saurer Sahne & Preiselbeeren

Feiner Wildgoulasch mit Waldpilzen (200g) (a Port.) 9,90
Wildfleisch in herzhafter Waldpilzsol3e

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
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Suppen & é)tn b'/o/e

Suppen 8 &nfb}o/e

Kesselgoulasch (@ 0,3l) 5,90
ungarischer Kesselgoulasch nach regionalem Rezept (feurig-scharf)

Goulasch-Suppe (@ 0,3l) 4,90
aus geréstetem Schweinsmett mit Paprikaeinlage

Soljanka (@ 0,3l) 4,90
mit saurer Sahne - KEINE RESTESUPPE

Kasseler-Lauch-Creme Suppe (@ 0,3l) 4,90
Kasseler - und Lauchstreifen in pikanter Sahnesol3e

Altmarkische Hochzeitssuppe (@ 0,3l) 4,90
edle klare Suppe mit Gemiise, Griinspargel, Hiihnerfleisch und Eierstich

Beelitzer Festtagssuppe (@ 0,3l) 4,90
edle klare Suppe mit Griinspargel, Hlihnerfleisch und Eierstich

Waldpilz-Rahmsuppe (@ 0,3l) 5,90

Kartoffel-Steinpilz-Rahmsuppe (@ 0,3l) 5,90
verfeinert mit einem Schul3 Sahne und vielen Krautern

Tomaten-Creme-Suppe (@ 0,3l) 4,90
plrriertes Tomatenfleisch mit Rahm, dazu Mozzarella und Basilikum-Croutons

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.
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emuse 8 /.?ei/agen

gemiideéei /agen

Sauerkraut mit Dill, Speck® und Zwiebeln

Rotkraut mit Speck®, Apfel

Kaisergemiuse nat. in Butter gedUunstet

Broccoli, Sc. Hollandaise

Prinzessbohnen mit gerostetem Speck® und Zwiebelwurfeln
Champignons, frisch mit Zwiebeln naturell

Champignons, frisch in Zwiebel-Rahmsole
Stangenspargel (Konserve), Sc. Hollandaise
Stangenspargel (frisch), saisonbedingt

bunte Gemiiseplatte, Gemisearragement

(Prinzessbohnen, Leipziger Allerlei, Romanesko, Brokkoli, Blumenkohl)
Waldpilze mit Speck® und Zwiebeln geschmort

Steinpilze mit Speck® und Zwiebeln deftig geschmort

gei /agen

Petersilienkartoffeln

Schwabische Spatzle in Butter gebraten
Schwabische Schupfnudeln in Butter gebraten
Osterreichische Serviettenknédel

Zwiebelkartoffeln

Oma’s gute Bratkartoffeln (mit Speck® und Zwiebeln)
Gratin, vegetarisch, nach lhren Winschen
Langkornreis mit Gemusejuliennes verfeinert

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sieche Anhang.

(& Port.)
(& Port.)
(a Port.)
(& Port.)
(& Port.)
(a Port.)
(& Port.)
(& Port.)
(a Port.)
(& Port.)

(a Port.)
(& Port.)

(& Port.)
(& Port.)
(a Port.)
(& Port.)
(& Port.)
(a Port.)
(& Port.)
(& Port.)

2,90
2,90
2,90
3,50
3,50
3,50
4,90
4,50
10,00
8,20

8,90
9,90

3,50
3,50
3,50
4,00
4,00
4,00
6,50
3,90
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Oéai ¢ :bedéerll

ﬂanc/uer'/eéened Oéd f

Williams Christ Birnen geflllt mit Schokoladen Mousse (a Stick) 2,50
ObstspielBe aus frischen Obststlcken (a Stuck) 2,00
Obstspiel aus frischen Obststlicken mit Choco-Coat (& Stick) 2,90
Friichtecocktail Hollywood (@ 500 g) 10,60
Obstplatte mit frischen Fruchten (a Platte) 39,00

Frische Friichte der Saison mundgerecht arrangiert

ﬂaudgemac/ule gm:illzen

Waldbeeren Grutze (@ 500g) 11,90
Pfirsich Maracuja Grutze (@ 5009g) 11,90
Stachelbeere Kiwi Gritze (@ 500 g) 11,90
Holsteiner rote Grutze (@ 500g) 11,90
ﬂaudgemac/tl‘e Woudde

Schokoladen Mousse (@ 500 g) 11,90
Vanille Mousse (@ 500g) 11,90

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 7% oder 19% MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
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Z?edllecée, je//er & ja:i:ien (im /l/er/eilz

Menu Gabel

Meni Messer
Suppenloffel

Tee & Dessertloffel
Kuchengabel

Vorleger - Besteck
Mittelteller @ 20cm

Teller flach & 24cm
Steakteller @ 26¢cm

Teller oval

Teller tief J 22cm
Suppentasse
Suppenuntertasse
Kaffeegedeck 3- teilig
Tasse, Untertasse, Kaffeeloffel
Kaffeegedeck 5- teilig
Tasse, Untertasse, Mittelteller, Kaffeelbffel, Kuchengabel
Dessertschale (Glas)
Dessertcup (Glas)

(& Stiick)
(& Stiick)
(@ Stiick)
(& Stiick)
(& Stiick)
(a Stiick)
(& Stiick)
(& Stiick)
(a Stiick)
(& Stiick)
(& Stiick)
(a Stiick)
(& Stiick)

(@ Gedeck)

(@ Gedeck)

(4 Stiick)
(4 Stiick)

%utpmenll

0,45
0,45
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,30
0,35
0,40
0,30
0,30
0,30
0,90

1,50

0,30
0,40

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 19 % MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe Anhang.




%utpmenll

Glas & Gleiser im Vbrleil

Mehrzweckglas 0,2 | (a Stlick) 0,30
Sektglas 0,1 | (& Stiick) 0,30
Weinglas klein 0,1 | (a Stiick) 0,30
WeiRweinglas 0,2 | (a Stlick) 0,45
Rotweinglas 0,2 | (a Stiick) 0,45
Bierglas 0,3 | (a Stiick) 0,30
Bierseidel 0,4 | (a Stlick) 0,40
Bierseidel 0,5 | (a Stiick) 0,45
Hefeweizenglas 0,3 | (a Stiick) 0,30
Hefeweizenglas 0,5 | (a Stlick) 0,30
Cocktailglas (a Stiick) 0,40
Cognacschwenker (a Stiick) 0,30
Wiskyglas (a Stiick) 0,40
Schnapsstamper 2cl (a Stiick) 0,30
Tee -/ Gluhweinglas (a Stiick) 0,30

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 19 % MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe Anhang.




%utpmenll

jdc/téec[cuﬂ/ m ,I/elf'/eiA

Glas Ascher
Weinkiihler (Acryl)
Windlicht komplett
Kerzenhalter (Glas)
Kerzenhalter 5 armig
Champagnerbowle
Thermoskanne 2|

J(éic/wnaudél‘aﬂungen im /I/er/ei/L

Elektro Currywurstschneider
Gluhweintopf
Induktionskochplatte

Stand Bain Marie 1/1 GN

Tisch Bain Marie 1/1 GN

Wagen Bain Marie 4 x 1/1 GN
Doppel Friteuse 2 x 10 |
Riesenpfanne inkl. Hockerkocher
Kippbratpfanne

Arbeitstisch Edelstahl

(& Stiick)
(& Stiick)
(a Stiick)
(& Stiick)
(& Stiick)
(a Stiick)
(& Stiick)

(a Stiick)
(& Stiick)
(& Stiick)
(a Stiick)
(& Stiick)
(& Stiick)
(a Stiick)
(& Stiick)
(& Stiick)
(a Stiick)

0,30
3,00
4,20
0,30
17,50
12,00
3,50

30,00
22,50
50,00
30,00
30,00
90,00
90,00
120,00
150,00
50,00

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 19 % MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe Anhang.




moéi/ar unc/ jéC/quC/L im /l/er/ei/L

Bankett und Buffettisch H 76cm, 180cm x 80cm
Tischtuch Damast 130cm x 220cm

Banketttisch rund @ 180cm
Tischtuch Damast & 290cm

Polsterstuhl

Stehtisch @ 70cm

Tischtuch @ 160cm

Stehtischhusse Stretch / weil3

Stehtischhusse mit Schleife / weil oder bordeaux

Zeltgarnitur 1 Tisch und 2 Banke
Zeltgarnitur Auflagen
Zeltgarnitur Hussen Set

Garderobenstander inkl. 30 Kleiderbugel
Kleiderbugel

(4 Stiick)
(4 Stiick)

(4 Stiick)
(4 Stiick)

(4 Stiick)

(4 Stiick)
(4 Stiick)
(4 Stiick)
(4 Stiick)

(4 Stiick)
(4 Stiick)
(4 Stiick)

(4 Stiick)
(4 Stiick)

%ui/omenf

8,50
4,50

17,50
auf Anfrage

4,00

9,00
4,00
9,00
15,00

10,00
6,50
19,00

17,50
0,25

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 19 % MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.




Isufletartitel im Verleil

Servier-Platte 53cm x 32,5cm
Etagere 3 stockig H 50cm & 40cm
Chafing Dish

Chafing Dish mit 2 Suppeneinsatzen
Brennpaste

Suppentopf 11|

Getranke Serviertablett

Ze/fe una/ /.?éi/uaen tm ur ei/t

Festzelt inkl. An- & Abfahrt, Auf- und Abbau
Rastermal? 3m x 8m / jeweils um 3m erweiterbar
Rastermald 5m x 10m / jeweils um 5m erweiterbar

Rastermald 5m x 15m / jeweils um 5m erweiterbar

Zeltboden inkl. An- & Abfahrt, Auf- und Abbau
Blihnenplatte 100cm x 200cm, H 30cm

%ui/omenf

(4 Stiick)
(4 Stiick)
(4 Stiick)
(4 Stiick)
(4 Stiick)
(4 Stiick)
(4 Stiick)

(@ m?)

(pro m?)
(Stiick)

3,90
15,00
10,00
10,00

2,00
24,00

3,00

auf Anfrage

auf Anfrage
auf Anfrage

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten - zzgl. 19 % MwSt - kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siche Anhang.
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M/ir alur len llal,ltg wera/en

und zufriedene Kunden sind die beste Referenz!

Unternehmen aus Industrie und Handel, Verlags- und Versandhauser, Gemeinde-
und Stadtverwaltungen, Energieversorger, Reiseveranstalter, Bau-, Drogerie- und
Supermarkte, Autohauser, Telekommunikationsanbieter und Krankenkassen
schenken uns seit langem ihr Vertrauen fur Ihre Veranstaltungen und Caterings.

Die Zufriedenheit unserer Kunden ist der beste Beweis fur die hohe Qualitat
unserer Dienstleistung und somit unsere beste Referenz. Im folgenden finden Sie
daher einen kleinen Auszug aus der Liste der Unternehmen flr die wir tatig werden
durften.

Weitere Referenzen, personliche Beratungsgesprache und Locationbesichtigungen
gerne auf Anfrage 0340 / 66 11 650.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.



K /QI/'QI/LZQI/L

% e/erenzaudz l/tg

Ernsting’s Family GmbH & Co KG

60. Geburtstag des Griunders Herr Ernsting
exklusives Galadinner / Komplettservice von A-Z / 1600 Personen VIP

65. Geburtstag des Grinders Herr Ernsting
Sommerfest mit Circus Roncalli / Komplettservice von A-Z / 4800 Personen VIP

Logistik und Bereitstellung von Event- und Catering-Equipment
diverse Weihnachts- und Betriebsveranstaltungen

diverse Tagungen und Vorstandssitzungen

=i l.l’:‘jf i

ATt %ﬁi’!lmmﬂ

: x
A il

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.




K e/erenzen

% e/erenzau:iz l/tg

Umwelbundesamt (UBA)

Grundsteinlegung des UBA Neubau in Dessau-Rollau
Komplettservice von A-Z

Staatskanzlei Sachsen Anhalt ,800 Jahre Anhalt“ - im Forum-Atrium des UBA
Komplettservice von A-Z

E.A.B. Sandow ,Karat Live® - im Forum-Atrium des UBA
Auf- und Abbau, Catering, Servicepersonal

Logistik und Bereitstellung von Event- und Catering-Equipment

diverse Tagungen, Vorstandssitzungen und Seminare

=2 e ) |

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.




erenzen

% e/erenzaudz I/Lg

Dessauer Stadtwerke, Dessauer Verkehrs- & Versorgungsgesellschaft

Mitarbeiterverpflegung in der Cafeteria im DVV Hauptgebaude
tagliche Frihstiicks- und Mittagsversorgung fiir Mitarbeiter und Géste

jahrliche Weihnachstfeier fur Mitarbeiter/innen
Logistik, Auf- & Abbau, Catering, Servicepersonal

jahrliche Weihnachtsfeier fur ehemalige Mitarbeiter/innen
Logistik, Auf- & Abbau, Catering, Servicepersonal

diverse Vorstandssitzungen, Tagungen, Schulungen und Seminare

Bereitstellung von Event- & Catering-Equipment

Druckfehler, Irrtiimer, Pr elsandemn_en und Farl bab\\ eichungen vorbehalten.
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1. TSC Dessau - Ballturniere ,,Pokal der Stadt Dessau*

Ballturnier 2005
Ballturnier 2006
Ballturnier 2007
Ballturnier 2008
Ballturnier 2009
Ballturnier 2010
Ballturnier 2011

© 0N OA W

Unsere Leistungen fir die Ballturniere von 2005 bis 2011:
Logistik / Event-Equipment / Auf- & Abbau / Catering / Bar / Service-Personal

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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Industrie und Handelskammer Halle-Dessau
VIP-Veranstaltung lber 2 Etagen im Anhaltinischen Theater mit 800 Personen

Landesversicherungsanstalt - LVA Sachsen Anhalt / Halle
regionales Teichfest in Halle-Saale mit ca 1600 Besuchern der Offentlichkeit

Fachhochschule Sachen-Anhalt
VIP-Veranstaltung mit 500 Personen auf dem Campus & Seminarplatz in Dessau

Stage-Entertainment ,,z.B. Der Konig der Lowen und andere Musicals*
Crew-Catering fir alle Mitwirkenden in Leipzig

SIG Combiblock International AG
Firmenevent fiir 250 Mitarbeiter der SIG Combiblock incl. Event-Equipment von A-Z

Merz AG
Alle Firmenevents und Tagungscatering als Hauscaterer

Bauhaus Dessau / Freunde des Bauhauses e.V.
250 Personen VIP-Veranstaltung mit Komplettservice im Bauhaus

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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BAUER Elektroanlagen GmbH
VIP Firmenevent mit 480 Personen und Komplettservice von A-Z

Guardian Flachglas Wolfen
Alle Firmenevents als Hauscaterer

Wiesheu Wolfen
Alle Firmenevents als Hauscaterer

Unicepta AG
vermittelt Messecatering und Firmenevents im Chemipark Wolfen

Octa Pharma Dessau
Alle Firmenevents und Tagungscatering als Hauscaterer

Gress&Zapp Internationale Spedition
Alle Firmenevents als Hauscaterer

Spedition Schockemohle
Alle Firmenevents als Hauscaterer

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.




Anhalt Event OHG
Ebertallee 209
06846 Dessau-Rollau

Telefon: 0340 66 11 650
Telefax: 0340 66 11 670

info@anhalt-event.de
www-anhalt-event.de
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events - catering - locations - equipment
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(1) mit Geschmacksverstarker
(2) mit Farbstoff

(3) mit Konservierungsstoff
(4) mit Nitritpokelsalz

(5) mit Nitrat

(6) mit Antioxidationsmittel

(7) geschwefelt

(8) geschwarzt

(9) gewachst

(10) mit Phosphat

(11) mit Sulungsmittel(n)

(12) enthalt eine Phenylalaninquelle

Wir sind stehts bemuht nur Lebensmittel zu verarbeiten und anzubieten, die keine
oder nur wenige kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe enthalten Alle Speisen
und Gerichte werden aus frischen Zutaten und frei von kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffen zubereiten. Seltene Ausnahmen werden deklariert.

Lebensmittelzusatzstoffe sind keine Schadstoffe oder Gifte. Sie sind erforderlich,

um Lebensmittel haltbar oder ansehnlicher zu machen. Etwa 0,03% der Menschen
reagieren allergisch auf einen oder mehrere der Zusatzstoffe. Ist eine solche Allergie
bekannt, sollte man diese Produkte meiden.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisdnderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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Anhalt Event OHG
Ebertallee 209
06846 Dessau-Rollau

Telefon: 0340 66 11 650
Telefax: 0340 66 11 670

info@anhalt-event.de
www-anhalt-event.de

JAahall E ek

events - catering - locations - equipment
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Die Lieferzeit und das Lieferdatum bestimmen naturlich Sie.

Bitte informieren Sie uns Uber Ihre Bestellung rechtzeitig - 4 Tage im Voraus.

Wir beliefern Sie von Montag — Samstag von 6:00 — 20:00 Uhr.

Wir liefern auch an Sonntagen mit einem Aufschlag von 10 %, sowie an allen
Feiertagen mit einem Aufschlag von 20 % (hochstens 40,- €) auf die Endsumme.

Lieferungen im PLZ-Bereich 06846 sind Uber einem Bestellwert von 60,- € frei
Haus. Unter einem Bestellwert von 60,- berechnen wir 5,- € Lieferpauschale und
unter einem Bestellwert von 30,- € berechnen wir 10,- € Lieferpauschale. Fur die
PLZ-Bereiche 06842, 06844, 06847, 06849 erheben wir eine Lieferpauschale
von je 12,50 € zur Anlieferung. Beauftragen Sie uns mit dem Abholen des
Leergutes, berechnen wir Ihnen weitere 12,50 € Leergutpauschale. Fur die
PLZ-Bereiche 06861, 06862 erheben wir eine Lieferpauschale von je 15,- € zur
Anlieferung. Beauftragen Sie uns mit dem Abholen des Leergutes, berechnen
wir Thnen weitere 15,00 € Leergutpauschale. Fur Bestellungen aul3erhalb

des Stadtgebietes von Dessau Roldlau berechnen wir zusatzlich 1,00 € pro
gefahrenen Kilometer.

Die Zahlung erfolgt bei Anlieferung oder beim Abholen des Leergutes. Unsere
Fahrer sind Inkasso berechtigt.

Service ab 80 Personen wird mit 50 % Vorkasse berechnet.

Andere Zahlungsarten und Kilometerpauschalen mussen vereinbart werden.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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Sollte die Anhalt-Event OHG infolge hoherer Gewalt an der Bereitstellung der Ware
gehindert werden, so entfallt jegliche Haftung. Alle Speisen in unserem Angebot sind
zum sofortigem Verzehr. Kalte Speisen werden bei uns in gesondert klimatisierten
Raumen (It. HACCP) hergestellt, in Kihlhausern gelagert und in Kuhlfahrzeugen
ausgeliefert, somit wird die Kuhlkette nicht unterbrochen.

2 Stunden nach Aufbau von kalten Buffets mussen alle offenen Lebensmittel
abgeraumt werden oder der Kunde Ubernimmt die weitere Verantwortung. Alle
warmen Speisen werden in speziell dafur vorgesehenen Chafing Dishes angeliefert,
wobei die Temperatur der Speisen bei mindestens 72° C liegt. Der Kunde hat bei
Erhalt der gelieferten Ware auf offensichtliche Mangel zu achten und diese sofort
zu erheben. Bei verborgenen Mangeln muf} eine Rige am gleichen Tag, spatestens
aber am nachsten Morgen erhoben werden. Bei Selbstabholungen muss die
Kontrolle der Ware in unseren Raumen erfolgen.

Der Kunde hat bei Anlieferungsvertragen dafur zu sorgen, dass die freie Zu- und
Abfahrt zum Veranstaltungsgelande durch den Auftragnehmer gewahrleistet

ist. Eventuell erforderliche Genehmigungen sind vom Kunden zu beschaffen.

Auf Wunsch stellen wir die von Ihnen bestellten Artikel auf. Buffet - Anleger und
Elektromaterial mussen ausdrucklich bei uns bestellt werden. Bei Bedarf kdnnen Sie
bei uns leihweise schmucke Dekorationsstlcke fur Ihr Buffet erhalten. Der Aufwand
fur dekorative Sonderleistungen sowie der zeitliche Aufwand fur den Aufbau und

die Dekoration des Buffet's sind nicht Bestandteil der zu liefernden Ware, und sind
gesondert zu vereinbaren.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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Der Zeltmietvertrag wird erst gultig, wenn beide Vertragspartner die
Auftragsbestatigung unterschrieben haben. Wir Raumen dem Mieter ein 14 tagiges
Wiederrufsrecht ein. Sollte der Mieter von diesem Recht keinen Gebrauch machen
und den Zelt - Mietvertrag nicht einhalten, berechnen wir eine Abschlagszahlung in
Hohe von 50% der Gesamtsumme des Vertrages. Bei sehr starker Verunreinigung
der Zeltplanen durch den Mieter, berechnen wir eine Reinigungspauschale von 120
€. Den Auf- und Abbau des Festzeltes Ubernimmt der Vermieter.

Die Baugenehmigung vom Bauordnungsamt holt der Mieter selbst ein. Zur
Befestigung des Festzeltes mussen 0,80 m lange Erdnagel eingeschlagen werden
Deswegen muss ein Lageplan von unterirdischen Ver- und Entsorgungsleitungen
vor Ort sein. Sollte kein Lageplan vorliegen, werden die Erdnagel auf die
Verantwortung des Mieters befestigt. Fur eventuell aufgetretenen Schaden durch
das einschlagen der Nagel ohne Verlegeplan haftet der Mieter in vollem Umfang.
Das Zeltgerust darf niemals als Anhangevorrichtung genutzt werden.

Das anbringen von Werbeaufklebern sowie das sonstige bekleben der Beplanung
und des Aluminiumgerustes des Zeltes sowie anderer Mietgegenstande ist nicht
gestattet. Der Mieter hat darauf zu achten, dass keine Lampen und Heizungen

in der Nahe der Zeltplanen installiert werden. Bei Sturm und Gewitter mussen
samtliche Zelteingange fest verschlossen werden. Sollten Witterungseinflisse die
Standfestigkeit des Zeltes erkennbar gefahrden, mufd das Zelt sofort von Personen
geraumt und ebenfalls die Planen fest verschlossen werden Im Winter mussen die
Zeltdacher stets von Schneelast geraumt werden.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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Jegliche Haftung seitens des Vermieters fur Sach- und Personenschaden im
Zusammenhang mit dem Mietgebrauch ist ausgeschlossen. Der Vermieter
stellt geprufte, jedoch gebrauchte Mobel zur Verfugung. Trotz der Sorgfalt sind
Mangelerscheinungen durch den Transport moglich. Der Vermieter verpflichtet
sich, bei berechtigten Beanstandungen Ersatz zu leisten. Die Mangelrige muss
der Mieter allerdings bis 16.00 Uhr am Tag vor Veranstaltungstermin erteilen,
da Wandlungs- oder Mindestansprtiche sonst nicht anerkannt werden konnen.
Anderungen der angegebenen Male, Formen und Farben bleiben vorbehalten.

Bei verhinderter Lieferung durch hohere Gewalt (Unfall, Demonstration,
Witterungseinflisse Verkehrs - Stau ect.) konnen keine Anspriche geltend gemacht
werden. Bei Weinen stellen naturliche Ausscheidungen wie Kristalle, Weinstein
oder Depot keine Abweichungen vom vertraglich vorgesehenen Leistungsumfang
und damit keine Mangel dar.

Der Rucktritt fur einen Auftrag uber 50 Personen, ist bis zu 7 Tage vor vereinbartem
Liefertermin kostenfrei zulassig. Bei einem Rucktritt zu einem spateren Zeitpunkt
sind die bis dahin entstandenen Kosten zu entrichten. Bei Familienfeiern ist ein
Rucktritt bis 24 Std. vor der Feierlichkeit aus familiaren Grinden maoglich!

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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Haflung

Fur in Verlust geratene Mietgegenstande haftet der Mieter in HOhe des Wiederbesch
affungswertes; fur Beschadigungen an den Mietgegenstanden haftet er in Hohe des
Reparaturaufwandes, soweit dieser den Wiederbeschaffungswert nicht Gbersteigt.
Die Geltendmachung eines weitergehenden Verzugschadens des Vermieters bleibt
davon jedoch unberuhrt.

Der Mieter ist verpflichtet, die Mietgegenstande gegen Diebstahl und Vandalismus
zu versichern. Die Haftung des Mieters beginnt bei Anlieferung und endet mit der
Abholung der Mietsachen. Der Mieter hat die Mietsache bis zur Ubergabe an den
Vermieter in seiner Verantwortung.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisainderungen und Farbabweichungen vorbehalten.
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Bestell- & Lieferbedingungen

Die Lieferzeit und das Lieferdatum bestimmen natirlich Sie. Bitte informieren Sie uns Uber |hre Bestellung rechtzeitig - 4 Tage im Voraus. Wir
beliefern Sie von Montag — Samstag von 6:00 — 20:00 Uhr. Wir liefern auch an Sonntagen mit einem Aufschlag von 10 %, sowie an allen Feiertagen
mit einem Aufschlag von 20 % (héchstens 40,- €) auf die Endsumme. Lieferungen im PLZ-Bereich 06846 sind lber einem Bestellwert von 60,- €
frei Haus. Unter einem Bestellwert von 60,- berechnen wir 5,- € Lieferpauschale und unter einem Bestellwert von 30,- € berechnen wir 10,- €
Lieferpauschale. Fur die PLZ-Bereiche 06842, 06844, 06847, 06849 erheben wir eine Lieferpauschale von je 12,50 € zur Anlieferung. Beauftragen
Sie uns mit dem Abholen des Leergutes, berechnen wir lhnen weitere 12,50 € Leergutpauschale. Fir die PLZ-Bereiche 06861, 06862 erheben

wir eine Lieferpauschale von je 15,- € zur Anlieferung. Beauftragen Sie uns mit dem Abholen des Leergutes, berechnen wir Ihnen weitere 15,00 €
Leergutpauschale. Fur Bestellungen auf3erhalb des Stadtgebietes von Dessau Roflau berechnen wir zusatzlich 1,00 € pro gefahrenen Kilometer.
Die Zahlung erfolgt bei Anlieferung oder beim Abholen des Leergutes. Unsere Fahrer sind Inkasso berechtigt. Service ab 80 Personen wird mit 50
% Vorkasse berechnet. Andere Zahlungsarten und Kilometerpauschalen miissen vereinbart werden. Sollte die Anhalt-Event OHG infolge hoherer
Gewalt an der Bereitstellung der Ware gehindert werden, so entfallt jegliche Haftung. Alle Speisen in unserem Angebot sind zum sofortigem
Verzehr. Kalte Speisen werden bei uns in gesondert klimatisierten Raumen (It. HACCP) hergestellt, in Kiihlhdusern gelagert und in Kiihlfahrzeugen
ausgeliefert, somit wird die Kiihlkette nicht unterbrochen. 2 Stunden nach Aufbau von kalten Buffets missen alle offenen Lebensmittel abgeraumt
werden oder der Kunde tUbernimmt die weitere Verantwortung. Alle warmen Speisen werden in speziell dafiir vorgesehenen Chafing Dishes
angeliefert, wobei die Temperatur der Speisen bei mindestens 72° C liegt. Der Kunde hat bei Erhalt der gelieferten Ware auf offensichtliche Mangel
zu achten und diese sofort zu erheben. Bei verborgenen Mangeln muf} eine Rlige am gleichen Tag, spatestens aber am nachsten Morgen erhoben
werden. Bei Selbstabholungen muss die Kontrolle der Ware in unseren Rdumen erfolgen. Der Kunde hat bei Anlieferungsvertragen dafir zu sorgen,
dass die freie Zu- und Abfahrt zum Veranstaltungsgeléande durch den Auftragnehmer gewahrleistet ist. Eventuell erforderliche Genehmigungen sind
vom Kunden zu beschaffen. Auf Wunsch stellen wir die von Ihnen bestellten Artikel auf. Buffet - Anleger und Elektromaterial miissen ausdriicklich
bei uns bestellt werden. Bei Bedarf kénnen Sie bei uns leihweise schmucke Dekorationsstiicke fiir Ihr Buffet erhalten. Der Aufwand fiir dekorative
Sonderleistungen sowie der zeitliche Aufwand fiir den Aufbau und die Dekoration des Buffet’s sind nicht Bestandteil der zu liefernden Ware, und
sind gesondert zu vereinbaren.

Zelt- & Mietbedingungen

Der Zeltmietvertrag wird erst glltig, wenn beide Vertragspartner die Auftragsbestatigung unterschrieben haben. Wir Raumen dem Mieter ein 14
tagiges Wiederrufsrecht ein. Sollte der Mieter von diesem Recht keinen Gebrauch machen und den Zelt - Mietvertrag nicht einhalten, berechnen
wir eine Abschlagszahlung in Héhe von 50% der Gesamtsumme des Vertrages. Bei sehr starker Verunreinigung der Zeltplanen durch den Mieter,
berechnen wir eine Reinigungspauschale von 120 €. Den Auf- und Abbau des Festzeltes tbernimmt der Vermieter. Die Baugenehmigung vom
Bauordnungsamt holt der Mieter selbst ein. Zur Befestigung des Festzeltes miissen 0,80 m lange Erdnagel eingeschlagen werden Deswegen
muss ein Lageplan von unterirdischen Ver- und Entsorgungsleitungen vor Ort sein. Sollte kein Lageplan vorliegen, werden die Erdnagel auf die
Verantwortung des Mieters befestigt. Fir eventuell aufgetretenen Schaden durch das einschlagen der Nagel ohne Verlegeplan haftet der Mieter
in vollem Umfang. Das Zeltgerlst darf niemals als Anhangevorrichtung genutzt werden. Das anbringen von Werbeaufklebern sowie das sonstige
bekleben der Beplanung und des Aluminiumgeriistes des Zeltes sowie anderer Mietgegenstéande ist nicht gestattet. Der Mieter hat darauf zu
achten, dass keine Lampen und Heizungen in der Nahe der Zeltplanen installiert werden. Bei Sturm und Gewitter miissen samtliche Zelteingange
fest verschlossen werden. Sollten Witterungseinflisse die Standfestigkeit des Zeltes erkennbar gefahrden, muf} das Zelt sofort von Personen
geraumt und ebenfalls die Planen fest verschlossen werden Im Winter miissen die Zeltdacher stets von Schneelast geraumt werden.

Rucktritt & Gewahrleistung

Jegliche Haftung seitens des Vermieters fiir Sach- und Personenschaden im Zusammenhang mit dem Mietgebrauch ist ausgeschlossen. Der
Vermieter stellt geprifte, jedoch gebrauchte Mobel zur Verfligung. Trotz der Sorgfalt sind Mangelerscheinungen durch den Transport méglich. Der
Vermieter verpflichtet sich, bei berechtigten Beanstandungen Ersatz zu leisten. Die Mangelrige muss der Mieter allerdings bis 16.00 Uhr am Tag
vor Veranstaltungstermin erteilen, da Wandlungs- oder Mindestanspriiche sonst nicht anerkannt werden kénnen. Anderungen der angegebenen
MalRe, Formen und Farben bleiben vorbehalten. Bei verhinderter Lieferung durch héhere Gewalt (Unfall, Demonstration, Witterungseinflisse
Verkehrs - Stau ect.) kdnnen keine Anspriiche geltend gemacht werden. Bei Weinen stellen natlrliche Ausscheidungen wie Kristalle, Weinstein
oder Depot keine Abweichungen vom vertraglich vorgesehenen Leistungsumfang und damit keine Mangel dar. Der Rucktritt fir einen Auftrag tUber
50 Personen, ist bis zu 7 Tage vor vereinbartem Liefertermin kostenfrei zulassig. Bei einem Rucktritt zu einem spéateren Zeitpunkt sind die bis dahin
entstandenen Kosten zu entrichten. Bei Familienfeiern ist ein Rucktritt bis 24 Std. vor der Feierlichkeit aus familiaren Griinden mdglich!

Haftung

Fir in Verlust geratene Mietgegenstande haftet der Mieter in Hohe des Wiederbeschaffungswertes; fir Beschadigungen an den Mietgegenstanden
haftet er in Hohe des Reparaturaufwandes, soweit dieser den Wiederbeschaffungswert nicht Ubersteigt. Die Geltendmachung eines
weitergehenden Verzugschadens des Vermieters bleibt davon jedoch unberthrt. Der Mieter ist verpflichtet, die Mietgegenstande gegen Diebstahl
und Vandalismus zu versichern. Die Haftung des Mieters beginnt bei Anlieferung und endet mit der Abholung der Mietsachen. Der Mieter hat die
Mietsache bis zur Ubergabe an den Vermieter in seiner Verantwortung.

Druckfehler, Irrtiimer, Preisanderungen und Farbabweichungen vorbehalten.




